ZUTATEN

*%-1TL Aprikosen- oder
Pfirsichsirup

* 80-100 ml Aprikosennektar
* 4-5 frische Minzblatter

* 2-3 Eiswiirfel

* 1 Kapsel Espresso Apricot

ZUBEREITUNG
1. Geben Sie den Sirup in ein Cocktail- oder Kaffeeglas.

2. Flllen Sie den Aprikosennektar mit den Minzblattern
und 2 Eiswiirfeln in einen Shaker und schiitteln Sie
einige Sekunden lang.

3. Geben Sie die Mischung zum Sirup in das Kaffeeglas.

4. Briihen Sie 1 Kapsel Espresso Apricot in ein separates
GefdP und kiihlen Sie diesen anschlieBend mit etwas
Eis.

5. GieBen Sie den abgekiihlten Espresso vorsichtig zur
Nektarmischung in das Glas und garnieren Sie mit
frischer Minze.
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Schmeckt auch
ohne Alkohol

ZUTATEN

* 2 Kapseln Espresso Apricot

* %-1TL Honig

*1TL Aprikosenlikdr

* Optional: %2 TL Aprikosen- oder
Pfirsichsirup

« 80-100 ml Milch

« Fiir die Deko: weife Schokoraspeln

ZUBEREITUNG

1. Briihen Sie 2 Kapseln Espresso Apricot in ein
Kaffeeglas.

2. Fugen Sie den Honig, Aprikosenlikér und bei Bedarf
den Sirup hinzu und verriihren Sie alles mitein-
ander.

3. Schdumen Sie die Milch mit Hilfe der Milchauf-
schdumfunktion lhrer Cafissimo Maschine oder
lhres Milchaufschdumers auf.

4. Giepen Sie die aufgeschdumte Milch lber den
Espresso in das Glas und dekorieren Sie nach
Belieben mit Schokoraspeln.




TIPP:

Schmeckt auch
u“‘ mit dem Espresso
Apricot

ZUTATEN

* 1 Kapsel Espresso Pistachio
*2-3TL Rum

*1-2 TL brauner Zucker
+100-120 ml Milch

« Flr die Deko: dunkle Schokoraspeln
oder brauner Zucker

ZUBEREITUNG

1. Briihen Sie 1 Kapsel Espresso Pistachio in ein
Kaffeeglas.

2. Flgen Sie den Rum und den braunen Zucker hinzu
und verriihren Sie alles miteinander.

3. Schdumen Sie die Milch mit Hilfe der Milchauf-
schdumfunktion lhrer Cafissimo Maschine oder
lhres Milchaufschdumers auf.

4. Giepen Sie die aufgeschdumte Milch lber den
Espresso in das Glas und dekorieren Sie nach
Belieben mit Schokoraspeln oder braunem Zucker.




ZUTATEN

*1TL sipe Kondensmilch

* % TL Macadamiasirup

* 1 Kapsel Espresso Pistachio

* 50 ml Milch

« Fir die Deko: gehackte Pistazien

ZUBEREITUNG

1. Geben Sie die Kondensmilch und optional einige
gehackte Pistazien in ein Espressoglas.

2. Fligen Sie den Macadamiasirup hinzu.
3. Brihen Sie 1 Kapsel Espresso Pistachio in das Glas.

4. Schdumen Sie die Milch mit Hilfe der Milchauf-
schdumfunktion lhrer Cafissimo Maschine oder
lhres Milchaufschdumers auf.

5. Garnieren Sie den Espresso mit einer Milchschaum-
haube und dekorieren Sie nach Belieben mit
gehackten Pistazien.




