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+ 60 - 240 °C Temperatureinstellung
+ Timer bis 180 Minuten

+  Fondue mit Induktionstechnik:
 Garantiert gleichmäßiges und schnelles Erwärmen – ideal für 
 Öl-, Brühe- und Käsefondue
+ Auch als mobiles Induktionskochfeld am Tisch oder bei 
 Buffets nutzbar, z.B. zum Warmhalten von Saucen und 
 Speisen
+ Der enthaltene hochwertige Topf ist vielfältig einsetzbar
+ Sehr sicher und sauber – keine offene Flamme am Tisch
+ Lieferumfang: Induktions-Tischkochfeld, Fonduetopf aus 
 Edelstahl- und Aluminiummehrschichtmaterial inkl. 
 Spritzschutz, und 8 Fonduegabeln
+ Starke 1000 Watt Leistung

Auch 
mit anderen 
Induktions-

töpfen 
nutzbar

INDUKTIONS-FONDUE FÜR BIS ZU 8 PERSONEN
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INDUKTION

Produktdaten

Art. Nr. 2282

EAN 4038437022827

Maße (ØxH) 220 x 215 mm

Gewicht 3,3 kg

Leistung 1000 Watt

Spannung 230 V, 50 Hz

Prüfzeichen GS, CE

VPE 1


