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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Mit dem Tchibo Kaffeevollautomaten geniefen Sie perfekten Espresso,
Caffé Crema und leckere Kaffee-/Milchspezialitdten wie Cappuccino und
Latte Macchiato. Kein Problem mit dem Kaffeevollautomaten vom
Kaffee-Experten: Die Maschine ist perfekt voreingestellt fiir unsere
Tchibo Kaffees. Auf www.tchibo.de/kaffeequide finden Sie lhren
Lieblingskaffee und erhalten praktische Tipps zur Zubereitung mit dem
Kaffeevollautomaten.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit Ihrem neuen Kaffeevollautomaten.

lhr Tchibo Team

Wir priifen jede Maschine sorgfaltig und testen sie mit Kaffee und
Wasser. Trotz griindlicher Reinigung ist es mdglich, dass sich noch
minimale Reste von Kaffee oder Wasser in der Maschine befinden.
Dies ist kein Zeichen mangelnder Qualitat - das Gerat befindet sich
in einwandfreiem Zustand.

‘_@ www.tchibo.de/anleitungen
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Zu dieser Anleitung

Der Artikel ist mit Sicherheitsvorrichtungen ausgestattet. Lesen Sie
trotzdem aufmerksam die Sicherheitshinweise und benutzen Sie den

Artikel nur wie in dieser Anleitung beschrieben, damit es nicht versehent-

lich zu Verletzungen oder Schaden kommt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachlesen auf.
Bei Weitergabe des Artikels ist auch diese Anleitung mitzugeben.

Zeichen in dieser Anleitung:
Dieses Zeichen warnt Sie Dieses Zeichen warnt Sie
vor Verletzungsgefahren. vor Verletzungsgefahren

durch Elektrizitat.

Das Signalwort GEFAHR warnt vor mdglichen schweren Verletzungen
und Lebensgefahr.

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Verletzungen und schweren
Sachschaden.

Das Signalwort VORSICHT warnt vor leichten Verletzungen oder
Beschddigungen.

ﬂ So sind ergdnzende Informationen gekennzeichnet.

Sicherheitshinweise A

Verwendungszweck
Die Maschine ist fiir folgende Verwendungszwecke konzipiert:

- Zubereiten von Espresso und Caffe Crema aus gerdsteten, ungemahle-
nen Kaffeebohnen.

- Zubereiten von Kaffee-/Milchspezialitaten.
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« Sie ist dazu bestimmt, im Haushalt und haushaltsdhnlichen Bereichen
verwendet zu werden, wie beispielsweise

in Laden, Biiros oder dhnlichen Arbeitsumgebungen,
in landwirtschaftlichen Anwesen,

von Gdsten in Hotels, Motels, Friihstiickspensionen und anderen
Wohneinrichtungen.

Wenn die Maschine gewerblich eingesetzt wird, muss sie von geschultem
Personal beaufsichtigt und gereinigt werden. Eine tber die Reinigung
hinausgehende Wartung ist fir die Maschine nicht erforderlich.

Einsatzort

Stellen Sie die Maschine in einem trockenen Innenraum auf. Vermeiden
Sie hohe Luftfeuchtigkeit oder Staubkonzentration. Die Maschine ist
fiir den Gebrauch bei einer Umgebungstemperatur von +10 bis +40°C
ausgelegt.

GEFAHR fiir Kinder und Personen
mit eingeschrankter Fahigkeit Gerdte zu bedienen

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Halten Sie Kinder unter
8 Jahren und Tiere von Gerdt und Anschlusskabel fern.

- Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mit Mangel an Erfahrung oder Wissen verwendet werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder in den sicheren Gebrauch des Gerates unter-
wiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

- Kinder dirfen das Gerdt nicht reinigen, es sei denn, sie sind tiber 8 Jahre
alt und werden dabei beaufsichtigt. Das Gerdt ist wartungsfrei.

+ Stellen Sie die Maschine fiir Kinder unerreichbar auf.

- Die Abtropfschale und die Abdeckung der Briiheinheit lassen sich dank

Magneten einfach in das Gerat einsetzen. Sollte sich einer der einge-
setzten Magnete [8sen, halten Sie Kinder davon fern. Wenn Magnete
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verschluckt oder eingeatmet wurden, suchen Sie sofort einen Arzt auf.
Die Verbindung von Magneten im menschlichen Korper kann zu ernst-
haften Verletzungen fiihren.

- Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern.
Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

GEFAHR durch Elektrizitat

- Tauchen Sie Maschine, Netzstecker und Anschlusskabel niemals in
Wasser, da dann die Gefahr eines elektrischen Schlages besteht.
Fassen Sie den Netzstecker nie mit feuchten Handen an. Benutzen Sie
die Maschine nicht im Freien.

+Reinigen Sie die Maschine nicht mit einem Wasserstrahl und stellen
Sie sie nicht so auf, dass sie mit einem Wasserstrahl gereinigt werden
konnte.

- Betreiben Sie die Maschine nie unbeaufsichtigt.

- Schliepen Sie die Maschine nur an eine vorschriftsmapig installierte
Steckdose mit Schutzkontakten an, deren Netzspannung mit den
technischen Daten der Maschine iibereinstimmt.

- Knicken oder quetschen Sie das Anschlusskabel nicht.
Halten Sie es fern von scharfen Kanten und Hitzequellen.

+Benutzen Sie die Maschine nicht, wenn Maschine, Anschlusskabel oder
Netzstecker beschddigt sind oder die Maschine heruntergefallen ist.

- Nehmen Sie keine Verdnderungen an Maschine, Anschlusskabel oder
anderen Teilen vor. Lassen Sie Elektrogerdte nur von Elektro-Fachkraften
reparieren, da durch unsachgemape Reparaturen erhebliche Folge-
schdden entstehen kdnnen. Lassen Sie Reparaturen nur in einer
Fachwerkstatt oder durch unseren Kundenservice durchfiihren.

- Wenn das Anschlusskabel dieses Gerdtes beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

106466 de Esperto_Pro_v5.indd 5

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...
... wenn eine Stérung auftritt,
... wenn Sie die Maschine ldngere Zeit nicht benutzen,
... bevor Sie die Maschine reinigen.
Ziehen Sie dabei am Netzstecker, nicht am Anschlusskabel.

- Um die Maschine vollstandig von der Stromversorgung zu trennen,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

WARNUNG vor Brand

- Stellen Sie die Maschine zum Betrieb frei auf, keinesfalls direkt an einer
Wand oder in einer Ecke, in einem Schrank, an einer Gardine 0.A.

WARNUNG vor Gesundheitsschaden

- Leeren und reinigen Sie die Restwasserschale, den Kaffeesatzbehalter
und die Abtropfschale regelmapig.

- Wenn Sie das Gerdt [dnger nicht benutzen, leeren Sie den Wassertank,
den Kaffeebohnenbehdlter, die Abtropfschale, die Restwasserschale und
den Kaffeesatzbehdlter.

- Wechseln Sie das Wasser im Wassertank taglich, um Keimbildung
vorzubeugen.

+Milch ist ein schnell verderbliches Lebensmittel und daher anfllig fir
Keimbildung. Achten Sie deshalb insbesondere bei der Zubereitung von
Kaffeespezialitdten mit Milch auf absolute Sauberkeit. Reinigen Sie alle
Teile des Milchsystems nach jedem Gebrauch griindlich.

- Verwenden Sie ausschlieplich die in dieser Anleitung angegebenen
Reinigungs- bzw. Entkalkungsmittel und die entsprechenden Reinigungs-
utensilien, um das Gerdt zu reinigen. Die Verwendung anderer Reini-
gungsmittel birgt Gesundheitsrisiken.
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WARNUNG vor Verbriihungen/Verbrennungen

- Fassen Sie wahrend sowie unmittelbar nach dem Gebrauch nicht an die
Kaffee- oder Milchaustrittséffnung. Vermeiden Sie den Kontakt mit dem
herauslaufenden Getrdnk.

- Die Briiheinheit wird wéhrend der Getrankezubereitung heif. Entfernen
Sie die Briiheinheit nicht wahrend oder kurz nach dem Gebrauch.

+Nach dem Gebrauch verfiigen die Oberfldchen des Heizelementes noch
iiber Restwdrme.

- Wenn wdhrend der Zubereitung zu wenig Wasser im Wassertank ist,
stoppt die Maschine den Briihvorgang. Der Briihvorgang wird automa-
tisch fortgesetzt, sobald der Wassertank aufgefiillt und wieder in die
Maschine eingesetzt wurde.

VORSICHT vor Verletzungen oder Sachschiaden

- Verwenden Sie die Maschine nur mit eingesetztem Kaffeesatzbehdlter
und eingesetzter Restwasserschale.

- Flillen Sie nur frisches, kaltes Leitungs- bzw. Trinkwasser in den Wasser-
tank. Verwenden Sie kein kohlensdurehaltiges Mineralwasser oder
andere Flissigkeiten.

- Fiillen Sie niemals karamellisierte oder mit Zucker iiberzogene Kaffee-
bohnen, Rohkaffee (griine, ungerdstete Bohnen), Mischungen mit
Rohkaffee oder loses Kaffeepulver in den Kaffeebohnenbehdlter.
Dadurch kann die Maschine beschadigt werden.

- Das Einstellen des Mahlgrades darf nur wahrend des Mahlvorgangs
vorgenommen werden.

- Entkalken Sie die Maschine, sobald dies angezeigt wird.

+Um die Maschine zu bewegen, fassen Sie sie immer am duferen Gehduse

an.
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« Zum Gebrauch stellen Sie die Maschine auf eine stabile, waagerechte,

ebene Fldche, die gut ausgeleuchtet und gegen Feuchtigkeit und Warme
unempfindlich ist.

- Stellen Sie die Maschine nicht auf eine Herdplatte, direkt neben einen

heipen Ofen, Heizkdrper o.A., damit das Gehause nicht schmilzt.

- Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass es nicht zur Stolperfalle

werden kann. Lassen Sie es nicht iber eine Kante hangen, damit die
Maschine nicht versehentlich daran heruntergezogen werden kann.

- Halten Sie Karten mit Magnetstreifen wie Kreditkarten, EC-Karten etc.

von der Abtropfschale und der Abdeckung zur Briiheinheit bzw. den
darin integrierten Magneten fern. Die Karten kdnnen beschadigt werden.
Halten Sie auch magnetische Speichermedien und alle Gerdte, die durch
Magnetismus beeinflusst oder in ihrer Funktion beeintréchtigt werden
konnen, fern davon.

- Die Maschine ist mit rutschfesten Fiipen ausgestattet. Arbeitsflachen

sind mit einer Vielfalt von Lacken und Kunststoffen beschichtet und
werden mit verschiedensten Pflegemitteln behandelt. Daher kann nicht
véllig ausgeschlossen werden, dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Gerdtefiipe angreifen und aufweichen.

- Die Maschine darf keiner Temperatur unter 4 °C ausgesetzt werden.

Das Restwasser im Heizsystem kdnnte gefrieren und Schaden
verursachen.

- Schalldruckpegel <70dB(A).
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4. Entfernen Sie den Transport-
schutz, der sich unter dem
Wassertank befindet.

5. Reinigen Sie den Wassertank
unter Zusatz eines Geschirr-
spilmittels. Spiilen Sie ihn
danach unter fliependem
Wasser griindlich aus und
trocknen Sie ihn ab.

Verpackungsmaterial

Das Verpackungsmaterial schiitzt die Maschine beim Transport.

Bewahren Sie die Verpackung fiir den Fall auf, dass Sie die Maschine
transportieren oder jemals zuriickgeben miissen.

Schutzfolien und Verpackungsmaterial entfernen

1. Nehmen Sie die Maschine aus
der Verpackung.

2. Ziehen Sie samtliche Schutz-
folien von der Maschine ab
und entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

6.Setzen Sie den Wassertank
wieder in die Maschine ein
und driicken Sie ihn bis zum
Anschlag herunter.

3. Ziehen Sie den Wassertank
nach oben heraus.
Im Wassertank befinden sich
die Erweiterung fiir den
Kaffeebohnenbehalter und
die Reinigungsbiirste.
Nehmen Sie beides heraus.
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Wassertank

Partikelfilter /.
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: Abdeckklappe
(Briiheinheit)

Offnung fiir den

Wassertank Auf einen Blick (Lieferumfang)
Mahlgradregler

N\ Kaffeebohnenbehlter (160 g)

Hinweisanzeigen

Bedientasten

". Milchschaum-Drehregler

Abdeckung (abnehmbar)

Edelstahllanze

Kaffeesatzbehalter

Brilheinheit

Ein-/Aus-Taste

Hohenverstellbarer

Abtropfgitter
Kaffee-/Milchauslauf

Kaffeeaustrittsoffnung

_____________________ Abtropfschale

Restwasserschale
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Abdeckung fiir den
Kaffeebohnenbehalter

Erweiterung fiir den
Kaffeebohnenbehdlter (300 g)

Anschlusskabel

Reinigungsbiirste
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Bedientasten (weif})

ﬁ Die Bedientasten sind nur bei eingeschalteter Maschine sichtbar.

@ Caffe Crema @ Cappuccino

~—zUbereiten ~—— zubereiten

@ Espresso

~——zubereiten

Intense* Michschaum (A EasyClean
i 5

Funktion zubereiten ~/ Spiilfunktion

Hinweisanzeigen (orange)

Die Hinweisanzeigen leuchten nur, wenn bei der Maschine
Handlungsbedarf auftritt.

6 Wasser @ Bohnen ;: Kaffeesatz
auffillen Qauffnuen =] leeren

Briihgruppe 6 Entkalken lzl System
leeren
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Inbetriebnahme - vor dem ersten Gebrauch

1. Stellen Sie die Maschine ...

auf eine ebene, gegen Feuchtigkeit unempfindliche Oberfldche
bzw. Arbeitsplatte.

in die Nahe einer Steckdose. Die Ldnge des Anschlusskabels
betrdgt ca. 80 cm.

mit mindestens 1m Abstand zu heifen, brennbaren Fldchen
(Herdplatte, Ofen, Heizkérper 0.A.) auf.

. 150 mm fern von Wanden auf.

Die Abbildung oben zeigt den fiir den Betrieb notwendigen Platzbe-
darf der Maschine mit eingesetzter Abtropfschale mit Abtropfgitter.
Beachten Sie dies fiir den Aufstellort der Maschine.
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10

. Schieben Sie die Abtropf-

schale mit Abtropfgitter

wie abgebildet ganz an die
Maschine heran.

Die Abtropfschale wird von
Magneten in Position gehalten.

. Stecken Sie die Edelstahllanze

in den Silikonschlauch des
Milchschaum-Drehreglers.

. Offnen Sie die Abdeckkappe

am Kaffee-/Milchauslauf.

. Stecken Sie den Milchschaum-

Drehregler wie abgebildet
ganz gerade in den Anschluss.
Er muss bis zum Anschlag ein-
gesetzt sein.

. Ziehen Sie den Wassertank

nach oben aus der Maschine
heraus.
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. Fiillen Sie den Wassertank

bis zur MAX-Markierung mit
frischem, kaltem Leitungs-
bzw. Trinkwasser.

Fiillen Sie niemals Wasser
direkt in den Wassertank,
wenn er noch in der
Maschine steckt!

. Setzen Sie den Wassertank

wieder in die Maschine ein.
Driicken Sie ihn bis zum
Anschlag herunter.

. Nehmen Sie die Abdeckung
vom Kaffeebohnenbehdlter ab.

10. Fiillen Sie etwa so viele

Kaffeebohnen ein, wie Sie an
einem Tag verbrauchen.

In den Kaffeebohnenbehdlter
passen ca.160 g.

Der Kaffeebohnenbehdlter
[dsst sich auf eine Fiillmenge
von ca. 300 g vergropern
(siehe Kapitel ,Erweiterung fir
den Kaffeebohnenbehdlter").

. Setzen Sie die Abdeckung

wieder auf den Kaffeebohnen-
behdlter. Driicken Sie die
Abdeckung ganz hinein, damit
die Aromaschutz-Dichtung das
Aroma der Bohnen optimal
schiitzt.

12. Stecken Sie den Anschluss-

stecker hinten in die Maschine.

13.Stecken Sie den Netzstecker

in eine gut erreichbare
Steckdose.
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14. Driicken Sie die Ein-/Aus-
Taste, um die Maschine
einzuschalten.

Die EasyClean-Taste blinkt und
O/ der Aufheizvorgang startet.

s

WARNUNG

vor Verbrithungen/Verbrennungen
Heifes Wasser, heifer Kaffee oder heiper Milchschaum aus der
Kaffee- oder Milchaustrittséffnung kann Verbriihungen verursachen.
« Fassen Sie wahrend sowie unmittelbar nach dem Gebrauch nicht an

die Kaffee- oder Milchaustrittsdffnung. Vermeiden Sie den Kontakt mit
dem herauslaufenden Getrdnk.

Nach wenigen Sekunden startet die Pumpe. Eine geringe Menge Wasser

wird zuerst durch die Milchaustrittséffnung und anschliepend durch die

Kaffeeaustrittsoffnung gespiilt und in der Abtropfschale aufgefangen.

15. GiePen Sie ggf. das Wasser in
der Abtropfschale weg.

Die Maschine ist einsatzbereit.
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Maschine einschalten

Voraussetzungen:
- Der Netzstecker steckt in der Steckdose.
- Die Maschine ist ausgeschaltet.
+ Der Wassertank ist gefiillt.
- Der Kaffeebohnenbehalter ist gefiillt.

Um die Maschine einzuschalten, gehen Sie wie folgt vor:

> Driicken Sie die Ein-/Aus-
Taste, um die Maschine
einzuschalten.

e Die EasyClean-Taste blinkt und
,Q/ der Aufheizvorgang startet.

Nach wenigen Sekunden startet die Pumpe. Eine geringe Menge Wasser
wird durch die Leitungen gespiilt und in der Abtropfschale aufgefangen.

N = Die Maschine ist betriebsbereit,
2 W @ C/-}- W ‘0 sobald alle Tasten konstant
leuchten.

War die Maschine kurz vor dem Einschalten schon in Betrieb und ist
entsprechend noch warm, spiilt die Maschine nicht erneut Wasser
durch die Leitungen. Erst wenn sie ausreichend abgekihlt ist, wird
auch ein neuer Spiilvorgang ausgeldst. Siehe auch Kapitel , Auto-
matischen Spiilvorgang anpassen”.
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Hohe des Kaffee-/Milchauslaufs einstellen

Sie kénnen den Kaffee-/Milchauslauf stufenlos auf verschiedene
Tassengréfen anpassen.

Fiir Espressotassen
schieben Sie den
Kaffee-/Milchauslauf
so weit wie erforder-
lich nach unten.
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Fiir grope Tassen
schieben Sie den

Kaffee-/Milchauslauf
so weit wie erforder-

lich nach oben.

Fiir hohe Gldser

schieben Sie den
Kaffee-/Milchauslauf
ganz nach oben und
entfernen Sie die

Abtropfschale.

Getranke ohne Milch zubereiten

Espresso oder Caffée Crema

Voraussetzungen:

Wenn Sie einen Kaffee ohne
Milch zubereiten mochten,
konnen Sie den Milchschaum-
Drehregler optional abnehmen:
D> Ziehen Sie den Milchschaum-
Drehregler zur Seite ab.

D> VerschlieBen Sie die Abdeck-
kappe am Kaffee-/Milchaus-
lauf, um den Anschluss vor
Staub zu schiitzen.

+ Die Maschine ist eingeschaltet und einsatzbereit.
+ Der Milchschaum-Drehregler kann am Kaffee-/Milchauslauf

angebracht sein oder optional abgenommen werden.

N

1. Schieben Sie den Kaffee-/
Milchauslauf ggf. nach unten
oder oben.

2. Stellen Sie ein leeres Gefap
unter den Kaffee-/Milch-
auslauf.
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3. Driicken Sie die gewiinschte Tipp: Sie konnen die jeweilige Getrdnkemenge verandern. Wie Sie dazu

Getranke-Taste: vorgehen, finden Sie im Kapitel , Getrdnkemenge verdndern”.
2 = = R Voreinstellung beim Kauf der Maschine:
@ 2 C/l L 'Q/ Espresso oder Espresso ca. 40 m| - Caffé Crema ca. 125 ml
F
e W & (4 W O CcaffeCrema Getrdnke mit Milch zubereiten
F )
) ) Voraussetzungen:
Der Mahl- und Briihvorgang startet und stoppt automatisch. . Die Maschine ist eingeschaltet und einsatzbereit.
WARNUNG - Der Milchschaum-Drehregler muss am Kaffee-/Milchauslauf
vor Verbriihungen/Verbrennungen angebracht sein.
HeiBes Wasser, heier Kaffee oder heifer Milchschaum aus dem 6 - Die Milchschaumkonsistenz ist von vielen Faktoren abhangig:
Kaffee-/Milchauslauf kann Verbriihungen verursachen. vom Fettgehalt der Milch, ob Sie haltbare, frische oder langer-
- Fassen Sie wahrend sowie unmittelbar nach dem Gebrauch nicht an frische Milch verwenden, von der Temperatur der Milch, von der
die Austrittséffnung. Vermeiden Sie den Kontakt mit herauslaufender gewdhlten Marke, ob die Milch sich in einer kleinen oder gropen
Flssigkeit. Milchpackung befindet sowie der Fiillstand der Milchpackung.

« Wir empfehlen kiihIschrankkalte Milch mit einem Fettgehalt von
mindestens 1,5 %.

- Eine kleine Menge Kaffee wird vorgebriiht, damit sich das Aroma
optimal entfalten kann. Dieser Vorgang ist durch einen kurzen
Stopp am Anfang des Briihvorgangs bemerkbar.

- Wenn wdhrend der Zubereitung zu wenig Wasser im Wassertank
ist, stoppt die Maschine den Briihvorgang. Der Briihvorgang wird
automatisch fortgesetzt, sobald der Wassertank aufgefiillt und
wieder in die Maschine eingesetzt wurde.

> Um den Briihvorgang vorzeitig
zu stoppen, driicken Sie die-
selbe Getrdnke-Taste wéhrend
des Briihvorgangs noch einmal.

D> Stecken Sie die Edelstahllanze
in eine Milchpackung.
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Milchschaumkonsistenz einstellen

106466 de Esperto_Pro_v5.indd 15

> Fiir viel Milchschaum mit

einer grobporigeren
Konsistenz drehen Sie den
Milchschaum-Drehregler im
Uhrzeigersinn auf einen
groperen Punkt @

Je grobporiger der Milch-
schaum, umso starker wurde
die Milch erhitzt.

Fiir nur leicht aufgeschdumte
Milch mit einer feinporigeren
Konsistenz drehen Sie den
Milchschaum-Drehregler
gegen den Uhrzeigersinn auf
einen kleineren Punkt « .

Je feinporiger der Milch-
schaum, umso weniger stark
wurde die Milch erhitzt.

. Schieben Sie den Kaffee-/
Milchauslauf ganz nach oben.

. Stellen Sie ein hohes Glas

unter den Kaffee-/Milch-
auslauf.

15

e®e G WD
a

&

Aufheizvorgang unterbrechen

N
F

3. Driicken Sie 1x kurz auf die

Cappuccino-Taste.

Die Cappuccino-Taste leuchtet
und der Aufheizvorgang fir
das Milchaufschdumen startet.

Der Aufschdum- und Briih-
vorgang startet und stoppt
automatisch. Nach dem Milch-
aufschdumen startet sofort die
Espressozubereitung.

Am Anfang und am Ende des
Aufschdum- und Briihvorgangs
ertont ein Signalton.

Driicken Sie die Cappuccino-
Taste wahrend des Aufheizens
noch einmal.

Aufschdaum- und Briihvorgang vorzeitig stoppen

=
F

> Driicken Sie die Cappuccino-

Taste wédhrend des Auf-
schaumvorgangs und/oder
wahrend des Brithvorgangs
noch einmal.

15.06.21 12:29



WARNUNG

vor Verbrithungen/Verbrennungen
Heifes Wasser, heiper Kaffee oder heifer Milchschaum aus dem
Kaffee-/Milchauslauf kann Verbriihungen verursachen.
+ Fassen Sie wahrend sowie unmittelbar nach dem Gebrauch nicht an

die Austrittséffnung. Vermeiden Sie den Kontakt mit herauslaufender
Fliissigkeit.

Voreinstellung beim Kauf der Maschine:
Cappuccino Milchschaum ca. 90 ml (abhéngig von der Drehregler-Position)
Espresso ca. 40 ml

Wir empfehlen das Milchsystem immer direkt nach der
Zubereitung von Milchgetranken zu spiilen. Siehe Abschnitt
.Milchsystem spiilen".

Tipp: Die Stdrke des Getranks kénnen Sie regulieren, indem Sie die Milch-
schaummenge oder die Getrankemenge anpassen. Wie Sie dazu
vorgehen, finden Sie im Kapitel , Getrdnkemenge verdndern”.

Milch aufschdumen

. Schieben Sie den Kaffee-/
Milchauslauf ganz nach oben
und entfernen Sie die
Abtropfschale.

. Stellen Sie ein hohes Glas

unter den Kaffee-/Milchaus-
lauf.
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3. Driicken Sie 1x kurz auf die
Aufschaum-Taste.

©)

w
F
Die Aufschdaum-Taste leuchtet
und der Aufheizvorgang fir
das Milchaufschdumen startet.

Der Aufschdumvorgang startet
und stoppt automatisch.

Am Anfang und am Ende des
Aufschdumvorgangs ertont ein
Signalton.

Aufheizvorgang unterbrechen

- Driicken Sie die Aufschaum-

U] Taste wahrend des Aufheizens
yF X noch einmal.
Aufschaumvorgang vorzeitig stoppen

> Driicken Sie die Aufschaum-
Taste wahrend des Auf-
schdumvorgangs noch

einmal.

p=

WARNUNG

vor Verbriihungen/Verbrennungen
Heifes Wasser, heiper Kaffee oder heifer Milchschaum aus der
Kaffee- oder Milchaustrittséffnung kann Verbriihungen verursachen.
+ Fassen Sie wahrend sowie unmittelbar nach dem Gebrauch nicht an

die Kaffee- oder Milchaustrittsdffnung. Vermeiden Sie den Kontakt mit
dem herauslaufenden Getrank.
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Voreinstellung beim Kauf der Maschine:
Milchschaum ca. 130 ml (abhangig von der Drehregler-Position)

Wir empfehlen das Milchsystem immer direkt nach der
Zubereitung von Milchgetranken zu spiilen. Siehe Abschnitt
.Milchsystem spiilen”.

Tipp: Die Milchschaummenge kdnnen Sie individuell anpassen. Wie Sie dazu
vorgehen, finden Sie im Kapitel , Getrdnkemenge verandern”.

Milchsystem spiilen

Milch ist ein leicht verderbliches Lebensmittel. Fiir perfekten Milchschaum
und eine optimale Hygiene empfehlen wir das Milchsystem immer direkt
nach der Zubereitung von Milchgetranken zu spiilen. Das Spiilen des
Milchsystems ersetzt keinesfalls das tdgliche Reinigen. Reinigen Sie das
Milchsystem am Ende des Tages wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.
- Nach jeder Zubereitung von
® W & (3 W O Michgetrinken blinkt die
EasyClean-Taste einige
Sekunden lang. Dies dient als
Hinweis das Milchsystem zu
spiilen.
1. Fiillen Sie einen Becher oder
ein Glas mit frischem, klarem
Leitungs- bzw. Trinkwasser.
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2. Stecken Sie die Edelstahllanze
in das Wasser.

3. Stellen Sie ein leeres Gefap
unter den Kaffee-/Milchaus-
lauf.

. Stellen Sie den Milchschaum-
Drehregler auf die mittlere
Einstellung.

Driicken Sie 1x kurz die
EasyClean-Taste, um die
Leitungen und Verbindungs-
schluche zur Milchaustritts-
offnung durchzuspiilen.

Die Maschine heizt auf und der Spiilvorgang startet und endet automatisch.
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Kaffeesystem spiilen

Wenn Sie die Maschine Idnger als 2 Tage nicht genutzt haben, spiilen Sie

die Maschine durch, indem Sie 2 Tassen Wasser durchlaufen lassen.

Voraussetzungen:

- Die Maschine ist eingeschaltet und einsatzbereit.

1.

Schieben Sie den Kaffee-/

Milchauslauf ggf. nach unten

oder oben.
Stellen Sie ein leeres Gefap

unter den Kaffee-/Milchaus-

lauf.

Sobald alle Tasten leuchten,

halten Sie die EasyClean-
Taste ca. 5 Sekunden ge-
driickt. Es erténen 2 kurze

Signaltdne. Die Pumpe spiilt
Wasser durch die Leitungen,

das in das untergestellte
Gefdp lauft.

WARNUNG
vor Verbrithungen/Verbrennungen

dem herauslaufenden Getrank.

Heipes Wasser, heifer Kaffee oder heiper Milchschaum aus der

Kaffee- oder Milchaustrittséffnung kann Verbriihungen verursachen.

+ Fassen Sie wahrend sowie unmittelbar nach dem Gebrauch nicht an
die Kaffee- oder Milchaustrittséffnung. Vermeiden Sie den Kontakt mit

106466 de Esperto_Pro_v5.indd 18
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4. Giepen Sie das Wasser weg.
5. Wiederholen Sie die Schritte

3 und 4. Danach ist die
Maschine wieder einsatzbereit.

Kaffeesatzbehdlter, Restwasser- und Abtropfschale leeren

Wenn der Kaffeesatz-
behdlter voll ist (nach

10 Briihvorgdngen),
leuchtet das Symbol
.Kaffeesatz leeren”.
Damit das Symbol
erlischt, muss die
Maschine eingeschaltet
sein und der Kaffeesatz-
behdlter muss mindestens
5 Sekunden lang entnom-
men werden.

. Leeren Sie die Restwasser-

schale, den Kaffeesatzbehal-
ter und die Abtropfschale
regelmapig.

Nehmen Sie dazu die Abtropf-
schale ab. Ziehen Sie die
Restwasserschale mit dem
Kaffeesatzbehdlter heraus.

15.06.21 12:29



. Leeren Sie den Kaffeesatz- Stdrke des Kaffees anpassen - Intense*-Technologie
behalter, die Restwasser- und
bei Bedarf die Abtropfschale. Die Intense*-Funktion kann nur zusammen mit der Espresso-,
der Caffé Crema- oder der Cappuccino-Taste verwendet werden.
Voraussetzungen:
+ Die Maschine ist eingeschaltet und einsatzbereit.
_ Setzen Sie den Kaffeesatz- - Eine Tasse steht unter dem Kaffee-/Milchauslauf.
behdlter wieder in die Rest- _ = > Wenn Sie den Kaffee starker
wasserschale und schieben =2 @ =2 C/l @ ,Q/ mdgen, driicken Sie zuerst
Sie beide Teile in die P S die Intense*-Taste, bevor Sie
Maschine. eine der Getranke-Tasten
driicken.

Die Intense*Taste blinkt.

e®e G 0T

. . N - > Driicken Sie die gewlinschte
’ .Sesz.enAz'te dafs Ahbtlropfgdltter 2 W & C/-}- w @ Getranke-Taste. Der Kaffee wird
In dié ADIropischale un P X mit mehr Bohnen zubereitet.

schieben Sie die Abtropf-
schale wieder ganz an die
Maschine heran.

19
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Getrankemenge verdandern Espresso und Caffé Crema

- 1. Driicken Sie die gewiinschte
Sie kdnnen die werkseitig eingestellten Getranke- oder Milchschaum- = E A= C/l @ @ Getranke-Taste (z.B. Caffe
mengen dauerhaft verdndern. Pro Getrdnke-Taste ist jeweils eine P X Crema), um den Mahl- und
individuelle Einstellung mdglich: Je eine fiir Espresso, Caffe Crema, Briihvorgang zu starten.
Cappuccino oder Milchschaum. 2. Warten Sie, bis die Bohnen
Voreinstellung beim Kauf der Maschine: gemahlen sind.
Espresso ca. 40 ml | Caffé Crema ca. 125 ml _ - 3. Sobald der Kaffee aus der
Cappuccino ca. 90 ml aufgeschdumte Milch (abhéngig von der Drehregler-Position), = @ =2 C/l w @ Kaffeeaustrittsoffnung lauft,
ca. 40 ml Espresso P X halten Sie die Getrdnke-
Aufgeschdumte Milch ca. 130 ml (abhangig von der Drehregler-Position) Taste gedriickt.
) ) 4. Wenn die gewiinschte Kaffee-
6 - Sollte die gednderte Getrankemenge nicht Ihrem Geschmack menge in die Tasse gelaufen
entsprechen, wiederholen Sie den Vorgang einfach, um die ist, lassen Sie die Taste los.

Einstellung erneut zu dndern.

- Wie Sie die urspriinglichen Getrankemengen wiederherstellen,
kdnnen Sie im Abschnitt , Werkseinstellungen wiederherstellen”

Die Einstellung ist gespeichert; zur Bestdtigung ertdnen 2 Signaltdne.

nachlesen. Cappuccino
. 1. Driicken Sie die Cappuccino-
Voraussetzungen: - -
. Die M hq ist ei haltet und einsatzbereit = \@ 2 C/l @ @ Taste, um den Aufschaum-,
.|e aschine is glnqesc altet und einsatzbereit. . P Mahl- und Briihvorgang zu
- Eine Tasse oder ein Glas steht unter dem Kaffee-/Milchauslauf. starten.

Zuerst wird der Milchschaum
zubereitet:

_ - 2. Sobald der Milchschaum
e W @ C/-}- @ O ausder Milchaustritts-
N offnung lduft, halten Sie die
Cappuccino-Taste gedriickt.

20
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3. Wenn die gewlinschte Milch-
schaummenge in die Tasse
gelaufen ist, lassen Sie die

Taste los.
Die Einstellung ist gespeichert; zur Bestatigung erténen 2 Signalténe.

Nun startet der Mahl- und
Briihvorgang.

3. Wenn die gewlinschte Milch-
schaummenge in die Tasse
gelaufen ist, lassen Sie die
Taste los.

Die Einstellung ist gespeichert; zur Bestdtigung ertdnen 2 Signaltdne.

Werkseinstellungen wiederherstellen

4. Warten Sie, bis die Bohnen
gemahlen sind.

5. Sobald der Kaffee aus der

Kaffeeaustrittsoffnung

lduft, halten Sie wieder die

Cappuccino-Taste gedriickt.

Sie kdnnen die urspriinglichen Wassermengen wieder einstellen.
Voraussetzungen:
Die Maschine ist eingeschaltet und einsatzbereit.

NS 1. Halten Sie die Ein-/Aus-Taste

@ und die Intense*Taste
6. Wenn die gewiinschte Kaffee- +

W gedriickt (ca. 5 Sekunden),
menge in die Tasse gelaufen j A

bis 2 Signaltdne ertonen.
ist, lassen Sie die Taste los. 2.

Lassen Sie die Tasten los.
Die Einstellung ist gespeichert; zur Bestdtigung ertdnen 2 Signaltdne.

Die werkseitig eingestellten Wassermengen sind wiederhergestellt.

Milchschaum
- 1. Driicken Sie die Aufschdaum-
= \@ = C/l @ @ Taste, um den Aufschdumvor-
N gang zu starten.
- 2. Sobald der Milchschaum
® W & (3 W B ausder Milchaustritts-
N offnung lauft, halten Sie die

Aufschdum-Taste gedriickt.

21
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Mahigrad einstellen

VORSICHT - Sachschdden
+ Die Einstellung des Mahlgrades darf nur bei laufendem Mahlwerk
vorgenommen werden.

+Verdndern Sie den Mahlgrad nur in kleinen Stufen und beobachten Sie
die geschmacklichen Verdnderungen nach 1- 2 Tassen Kaffee, bevor
Sie den Mahlgrad erneut verdndern.

Voraussetzungen:
Die Maschine ist eingeschaltet und einsatzbereit.
. Schieben Sie den Kaffee-/

Milchauslauf ggf. nach unten
oder oben.

. Stellen Sie ein leeres Gefap
unter den Kaffee-/Milchaus-
lauf.

. Nehmen Sie die Abdeckung

Im Kaffeebohnenbehalter
befindet sich der Mahlgrad-
regler. Er ist werkseitig auf
Stufe 2 eingestellt.

106466 de Esperto_Pro_v5.indd 22

vom Kaffeebohnenbehilter ab.

Mahlgrad grober einstellen

Stellen Sie den Mahlgrad gréber ein, wenn der Kaffee schneller fliefen
soll, z.B. weil der Kaffee Ihnen zu stark schmeckt.

_ = 4. Driicken Sie eine der beiden
= \@ =2 C/l U ,Q/ Getrdnke-Tasten (Espresso
Y oder Caffe Crema).

5. Wahrend der Kaffee gemahlen
wird, drehen Sie den Mahl-
gradregler im Uhrzeigersinn
in Richtung == auf einen
groperen Punkt @.

Mahlgrad feiner einstellen

Stellen Sie den Mahlgrad feiner ein, wenn der Kaffee langsamer fliefen
und damit mehr Aroma aufnehmen soll, z.B. weil der Kaffee Ihnen zu
schwach schmeckt.
- 4. Driicken Sie eine der beiden
? W & C/.}. w @ Getranke-Tasten (Espresso
P X oder Caffé Crema).

5. Wahrend der Kaffee gemahlen
wird, drehen Sie den Mahl-
gradregler gegen den Uhr-
zeigersinn in Richtung ==
auf einen kleineren Punkt « .

Wenn der Mahlgrad zu fein eingestellt ist, 1duft der Kaffee eventuell
sehr langsam oder gar nicht mehr heraus.

22
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Erweiterung fiir den Kaffeebohnenbehilter 4. Fiillen Sie Kaffeebohnen ein.

Sie konnen die Fiillmenge des Kaffeebohnenbehdlters von 160 g auf 300 g
erweitern. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Nehmen Sie die Abdeckung
vom Kaffeebohnenbehalter ab.

2. Setzen Sie die Erweiterung wie
abgebildet auf die Offnung des
Kaffeebohnenbehalters.
Driicken Sie sie ganz hinein.

5. Setzen Sie die Abdeckung
wieder auf die Erweiterung.
Driicken Sie den Deckel ganz
hinein, damit die Aroma-
schutz-Dichtung das Aroma
der Bohnen optimal schiitzt.

3. Nehmen Sie die Abdeckung
von der Erweiterung ab.

23

106466 de Esperto_Pro_v5.indd 23 15.06.21 12:29



Automatischen Spiilvorgang anpassen

Die Maschine ist werkseitig so eingestellt, dass der automatische Spiil-
vorgang nur bei einer kalten Maschine startet. War die Maschine kurz vor
dem Einschalten schon in Betrieb und ist entsprechend noch warm, spiilt
die Maschine nicht erneut. Erst wenn sie ausreichend abgekiihlt ist, wird
auch ein neuer Spiilvorgang ausgelost.

Sie konnen den Spiilvorgang so anpassen, dass er automatisch nach
jedem Wiedereinschalten der Maschine erfolgt.

Voraussetzungen:
Die Maschine ist eingeschaltet und einsatzbereit.

S p 1. Halten Sie die Ein-/Aus-Taste
und die EasyClean-Taste
&Q/ ca. 5 Sekunden gedriickt,

F_ N

bis 2 Signaltdne ertdnen.
2. Lassen Sie die Tasten los.

Der automatische Spiilvorgang erfolgt nun nach jedem Wiedereinschalten
der Maschine.
D> Um wieder den urspriinglichen, temperaturabhangigen Zustand
herzustellen, gehen Sie genauso vor.

)
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Standby-Modus (Ruhemodus)

Schalten Sie die Maschine nach Gebrauch stets mit der Ein-/Aus-Taste in den
Standby-Modus. Die Maschine verbraucht dann nur noch geringfiigig Strom.
Wenn etwa 10 Minuten lang keine Taste gedriickt wird, schaltet die Maschine
automatisch in den Standby-Modus. Dies ist einerseits eine Sicherheitsfunk-
tion, andererseits wird dadurch Energie gespart. Zur Auswahl stehen vier
Zeitspannen, nach denen sich die Maschine automatisch ausschalten soll:
10 Minuten, 20 Minuten, 30 Minuten oder 120 Minuten.

Die unterschiedlichen Ausschaltzeiten kdnnen Sie wie folgt einstellen:

1. Halten Sie bei ein- oder aus-
geschalteter Maschine die
Ein-/Aus-Taste ca. 5 Sekunden
gedriickt. 2 Signaltone erténen.

Jeweils eine der 4 Tasten leuchtet jetzt konstant, wahrend die anderen
3 Tasten blinken. An der konstant leuchtenden Taste kdnnen Sie ablesen,
welche Ausschaltzeit aktuell eingestellt ist:

oo | @ | ® | & | @
i | ® | ® | 2 | G
i | 2 | ® | 8 | G
ggsl'vcli?jﬂfegaacuhs P W& C/l
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2 Drucken"S le au die Taste mit . Tédglich Wachentlich | Bei Bedarf
der gewiinschten Ausschaltzeit
(es erténen 2 Signaltdne) oder Maschinengehduse X X
warten Sie ca. 10 Sekunden, Wassertank reinigen X X
um die angezeigte Ausschaltzeit 9
beizubehalten. Wassertank ausspiilen X X
Filter im Wassertank X X
Kaffeesatzbehdlter, X X
Reinigen Restwasserschale,
Abtropfschale
c GEFAHR - Lebensgefahr durch Stromschlag Briiheinheit X
Milchsystem X X

Ein Stromschlag kann schwere Verletzungen und/oder Tod verursachen.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat Gehduse reinigen

reinigen.
- Tauchen Sie Gerat, Netzstecker und Anschlusskabel niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

D> Wischen Sie das Gehduse mit einem weichen, feuchten Tuch ab.

D> Wischen Sie bei Bedarf das Fach fir die Restwasserschale mit
einem weichen, feuchten Tuch aus.

+Reinigen Sie das Gerdt nicht mit einem Wasserstrahl, sondern nur wie

Wassertank reinigen
nachfolgend beschrieben. ng

> Reinigen Sie den Wassertank unter Zusatz eines Geschirrspiilmittels.
Spiilen Sie ihn danach unter fliefendem Wasser griindlich aus und
trocknen Sie ihn ab. Der Wassertank ist nicht spiilmaschinen-
geeignet.
Der Partikelfilter im Wassertank kann herausgenommen werden, um
Ablagerungen etc. zu entfernen:

VORSICHT - Sachschaden

Eine falsche oder fehlende Reinigung kann die Maschine beschadigen.

- Verwenden Sie zum Reinigen keine scharfen Chemikalien, aggressive
oder scheuernde Reinigungsmittel.

- Die Maschine selbst sowie alle anderen abnehmbaren Teile diirfen
nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden.

25
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. Ziehen Sie den Filter nach

oben ab.

. Spiilen Sie ihn unter

fliependem Wasser aus.

. Driicken Sie ihn wieder bis

zum Anschlag auf die Offnung
im Wassertank.

Restwasserschale, Kaffeesatzbehilter und Abtropfschale/-gitter

reinigen

106466 de Esperto_Pro_v5.indd 26

. Nehmen Sie die Abtropfschale

ab.

. Ziehen Sie die Restwasser-

schale mit dem Kaffeesatz-
behdlter heraus.

. Leeren Sie den Kaffeesatz-

behdlter, die Restwasser- und
bei Bedarf die Abtropfschale.

26

4. Waschen Sie alle Einzelteile
unter Zusatz eines Geschirr-
spiilmittels ab. Trocknen Sie
die Teile gut ab. Diese Teile
sind nicht spiilmaschinen-
geeignet.

5. Setzen Sie den Kaffeesatz-

behdlter wieder in die

Restwasserschale und

schieben Sie beide Teile in die

Maschine.

. Setzen Sie das Abtropfgitter
in die Abtropfschale.

. Schieben Sie die Abtropf-
schale wieder ganz an die
Maschine heran.
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. Halten Sie die beiden orange-

farbenen Tasten fest gedriickt
und ziehen Sie die Briiheinheit
gerade aus der Maschine her-

aus.

Briiheinheit reinigen
é WARNUNG vor Verbrennungen

Die Briiheinheit wird wahrend des Gebrauchs heif.

+Reinigen Sie die Briiheinheit nicht direkt nach dem Gebrauch der
Maschine. Lassen Sie die Maschine abkiihlen, bevor Sie die Briitheinheit
zum Reinigen entnehmen.

11. Driicken Sie wie abgebildet
im unteren Bereich auf die
Abdeckklappe zur Briihein-
heit.

. Reinigen Sie die Briiheinheit
unter fliefendem, warmem
Wasser.

. Lassen Sie die Briiheinheit
anschliepend gut trocknen.

. Entfernen Sie sdmtliche
Kaffeepulverreste im Aufnah-
mefach mit der beiliegenden
Reinigungsbirste.

| 2. Fassen Sie die Abdeckklappe
obenan..

. Driicken Sie die Briiheinheit
mit etwas Kraft wieder gerade
in die Maschine hinein, ohne
die orangefarbenen Tasten

zu driicken. Die Briiheinheit
muss horbar und spirbar ein-
rasten.

...und ziehen Sie sie von der
Maschine ab.
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. Ziehen Sie den Silikonschlauch
vom Milchschaum-Drehregler
ab.

. Ziehen Sie die Edelstahllanze
vom Schlauch ab.

8. Setzen Sie die Abdeckklappe
wieder vor die Briiheinheit in
die Maschine ein. Sie wird von
Magneten in Position gehalten.

. Ziehen Sie das Drehrad vom

Milchsyst ini
iehisysiem refnigen Milchschaum-Drehregler ab.

Wenn Sie Milch aufschdumen, miissen Sie einmal am Tag (am besten
nach dem letzten Gebrauch bzw. am Ende des Tages) das Milchsystem
wie in den folgenden Schritten dargestellt auseinandernehmen und

alle Teile in warmem Wasser mit einem milden Geschirrspiilmittel
reinigen; diese Teile sind nicht spiilmaschinengeeignet. Nur so wird
eine umfassende Hygiene, eine hohe Milchschaumgqualitdt und eine lange
Lebensdauer des Gerates sichergestellt.

Das Reinigen muss zusdtzlich zum regelmapigen Spiilen des Milchsystems
vorgenommen werden.

. Nehmen Sie die Abdeckung
vom Kaffee-/Milchauslauf ab.

. Klappen Sie den Milchauslauf

nach vorne und nehmen Sie

ihn heraus.

Milchsystem auseinandernehmen und reinigen

1. Ziehen Sie den Milchschaum-
Drehregler zur Seite ab.

28

106466 de Esperto_Pro_v5.indd 28 15.06.21 12:29



Abdeck-
kappe

106466 de Esperto_Pro_v5.indd 29

7. Ziehen Sie den Milchauslauf
vom Adapter ab.

8. Drehen Sie den Adapter so
herum, dass die Abdeckkappe
nach links zeigt.

9. Offnen Sie wie abgebildet die
Silikonummantelung und ...

10. ... klappen Sie sie nach hinten.
11. Ziehen Sie den Adapter nach

oben aus der Silikonummante-

lung heraus. Drehen Sie ihn
dabei abwechselnd nach links
und rechts. So lasst er sich
leichter herausziehen.

12. Reinigen Sie alle Teile sorg-
faltig in warmem Wasser
unter Zusatz eines Geschirr-
spiilmittels. Nehmen Sie die
beiliegende Reinigungsbiirste
zur Hilfe.

13. Spiilen Sie alle Teile anschlie-

Bend mit klarem, kalten
Wasser ab. Trocknen Sie alle

29

Teile sorgfaltig ab und lassen
Sie sie diber Nacht offen
trocknen.

Fiir eine optimale Reinigung des Milchsystems, empfehlen wir alle
Teile (auPer dem Drehrad des Milchschaum-Drehreglers)
regelmapig fiir einige Zeit in warmem Wasser unter Zusatz des
durgol® Milchsystem-Reiniger® - erhdltlich in jeder Tchibo Filiale

und im Fachhandel - einzuweichen.

Milchsystem zusammensetzen

4
!
:

. Stecken Sie den Adapter ganz

gerade bis zum Anschlag in
die Silikonummantelung.

. Klappen Sie die Silikonum-

mantelung wie abgebildet
bis zum Anschlag auf den
Adapter und ...

. ... verschliepen Sie sie sorg-

faltig.

. Stecken Sie den Milchauslauf

auf den Adapter.
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. Setzen Sie den Milchauslauf

wieder ein.

. Setzen Sie die Abdeckung auf

den Kaffee-/Milchauslauf.
Sie wird von Magneten in
Position gehalten.

. Stecken Sie das Drehrad

wieder auf den Milch-
schaum-Drehregler.

Es muss bis zum Anschlag
drauf stecken.

. Stecken Sie die Edelstahllanze

wie abgebildet in den Silikon-
schlauch.

. Stecken Sie den Silikon-

schlauch wie abgebildet auf
den Milchschaum-Drehregler.

30

10. Offnen Sie die Abdeckkappe
am Kaffee-/Milchauslauf.

11. Stecken Sie den Milchschaum-
Drehregler wie abgebildet
ganz gerade bis zum Anschlag
in den Anschluss.
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Entkalken

VORSICHT - Gerdteschdden durch Verkalkung
Kalkbildung kann die Maschine beschddigen.

- Entkalken Sie die Maschine, sobald dies angezeigt wird.
Das erhoht die Lebensdauer lhrer Maschine und spart Energie.
+Verwenden Sie keine Entkalker auf Basis von Ameisensaure.

+Verwenden Sie einen handelsiiblichen fliissigen Entkalker fir Kaffee-
und Espressomaschinen. Andere Mittel kdnnen Materialien im Gerat
beschadigen und/oder wirkungslos sein.

Der Entkalkungsvorgang kann nicht unterbrochen werden. Falls der
Entkalkungsvorgang doch unterbrochen wurde (z.B. durch einen
Stromausfall), muss er beim ndchsten Einschalten zu Ende gefiihrt
werden. Der Gebrauch der Maschine ist solange blockiert und nicht
maglich.

Wenn das Symbol

|°| Entkalken” im Display
leuchtet, muss die
Maschine entkalkt werden.

Entkalken Sie die Maschine in den ndchsten Tagen. Warten Sie nicht ldnger,
da sich sonst so viel Kalk bilden kann, dass ein Entkalker nicht mehr wirkt.
Der Entkalkungsvorgang dauert etwa 15 Minuten.

Lassen Sie die Maschine wahrend des Entkalkungsvorgangs nicht unbe-
aufsichtigt.

Voraussetzungen:
Die Maschine ist eingeschaltet und einsatzbereit.
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. Ziehen Sie den Wassertank

nach oben aus der Maschine
heraus.

. Fiillen Sie einen handelsiibli-

chen fliissigen Entkalker fiir
Kaffee- und Espressomaschi-
nen in den leeren Wassertank.
Geben Sie Wasser bis zur
MAX-Markierung hinzu.
Beachten Sie die Angaben des
Herstellers.

. Setzen Sie den Wassertank

wieder in die Maschine ein.
Driicken Sie ihn bis zum
Anschlag herunter.

. Stellen Sie einen leeren

Behdlter (mind. 500 ml
Fassungsvermdgen) unter

den Kaffee-/Milchauslauf.
Entfernen Sie dazu ggf. die Ab-
tropfschale. Der untergestell-
te Behalter muss wahrend
des Entkalkungsvorgangs
mehrmals geleert werden.
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. Halten Sie die Ein-/Aus-Taste

und die Espresso-Taste
gedriickt (ca. 5 Sekunden),
bis 2 Signaltdne ertdnen.

. Lassen Sie die Tasten los.

Das Symbol ,Entkalken”
und ...

... die Espresso-Taste
blinken.

. Driicken Sie die Espresso-

Taste, um das Entkalken zu
starten.

Das Symbol ,Entkalken”
blinkt.

Der Entkalkungsvorgang beginnt. Der Entkalkungsvorgang dauert
ca. 15 Minuten. Die Maschine pumpt in 40 Sekunden-Abstédnden mehr-
mals Entkalkerldsung in die Leitungen. Dabei laufen jedes Mal ca. 50 ml

in den Behdlter.
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8. Schiitten Sie die ausgegebene

Entkalkerldsung nach jedem

Pumpvorgang weg, damit der
untergestellte Behalter nicht
iberlduft.

32

ox |-
=
Spiilphase

Nach Abschluss leuchtet
das Symbol ,.Entkalken”
und das Symbol ,Wasser
auffiillen” und ...

... die Espresso-Taste
blinken.

9. Nehmen Sie den Wassertank
aus der Maschine.

10. Reinigen Sie den Wassertank
griindlich, wie im Kapitel
.Reinigen” / Abschnitt , Was-
sertank reinigen” beschrieben.
Nun beginnt die Spiilphase.

. Stellen Sie einen leeren
Behalter (mind. 500 ml
Fassungsvermdgen) unter den
Kaffee-/Milchauslauf.

Der untergestellte Behdlter
muss wahrend der Spiilphase
ggf. mehrmals geleert werden.

12. Fillen Sie den Wassertank bis
zur MAX-Markierung mit kal-
tem Leitungswasser.
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13. Setzen Sie den Wassertank
wieder in die Maschine ein
und driicken Sie ihn bis zum
Anschlag herunter.

Das Symbol ,Wasser auf-

fillen” erlischt und die
Spiilphase beginnt nach

wenigen Sekunden auto-

matisch.

Eine groPe Menge des Wassers im Wassertank wird durch die Leitungen
gespiilt. Dann pausiert die Maschine ca. 1 Minute. Anschliefend wird
das restliche Wasser im Wassertank durch die Leitungen gespiilt.

Nach Abschluss schaltet sich die Maschine automatisch in den
Standby-Modus. Das Entkalken ist abgeschlossen.

Bei langerem Nichtgebrauch

Wenn Sie die Maschine ldnger nicht nutzen, z.B. wenn Sie in den Urlaub
fahren, empfehlen wir aus hygienischen Griinden, die Maschine zu reini-
gen wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Entfernen Sie das Wasser aus dem Leitungssystem der Maschine.
Voraussetzungen:
Die Maschine ist eingeschaltet und einsatzbereit.
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. Stellen Sie einen leeren
Behdlter (mind. 250 m|
Fassungsvermdgen) unter die
Kaffeeaustrittsdffnung.
Entfernen Sie dazu ggf. die
Abtropfschale.

Halten Sie die Ein-/Aus-Taste
und die Caffé-Crema-Taste
gedriickt (ca. 5 Sekunden),
bis 2 Signaltdne ertonen.
Lassen Sie die Tasten los.

Das Symbol , System
|8  leeren” blinkt.

4. Ziehen Sie den Wassertank
aus der Maschine heraus.

Das Symbol , System
|§| leeren” leuchtet nun
konstant.

Die Pumpe befdrdert nun das Restwasser aus den Leitungen der Maschine.
Sie stoppt automatisch, sobald sich kein Wasser mehr darin befindet. Das
Restwasser lduft in den untergestellten Behdlter.

33
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Die Maschine schaltet sich anschliefend automatisch in den Standby-
Modus.

Wenn Sie die Maschine spater wieder in Betrieb nehmen mdchten, gehen
Sie vor, wie im Kapitel , Inbetriebnahme - vor dem ersten Gebrauch”
beschrieben.

Storung / Abhilfe

0 Das Symbol ,,Wasser auffiillen" leuchtet.

0 Ist der Wassertank leer?
Fiillen Sie den Wassertank mit frischem Wasser und setzen Sie
ihn wieder in die Maschine ein. Die Pumpe startet automatisch
und setzt z.B. den Briihvorgang fort.

Wurde der Wassertank wahrend des Briihvorgangs aus der
Maschine gezogen? Der Briihvorgang wird sofort unterbrochen.
Setzen Sie den Wassertank wieder in die Maschine ein.
@ Das Symbol ,,Bohnen auffiillen" leuchtet.
Q Ist der Bohnenbehilter leer?

Fiillen Sie Bohnen in den Bohnenbehilter. Beim nachsten Mahl-/
Briihvorgang werden die Bohnen automatisch ins Mahlwerk
gezogen und gemahlen.

—~, Das Symbol , Kaffeesatz leeren leuchtet oder blinkt.

==J) |st der Kaffeesatzbehdlter voll?
Leeren Sie den Kaffeesatzbehdlter und setzen Sie ihn friihestens
nach ca. 5 Sekunden zusammen mit der Restwasserschale in die
Maschine ein (siehe Schritt 5 bis 7 im Kapitel , Kaffeesatz-
behalter, Restwasser- und Abtropfschale leeren”).

34
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Ist die Restwasserschale mit dem Kaffeesatzbehdlter nicht
bzw. nicht korrekt in die Maschine eingesetzt?

Setzen Sie sie wieder in die Maschine ein (siehe Schritt 7 im
Kapitel ,Kaffeesatzbehdlter, Restwasser- und Abtropfschale
leeren”).

Das Symbol ,,Briiheinheit” leuchtet.

Ist die Briiheinheit oder die Abdeckklappe nicht korrekt
eingesetzt?

Nehmen Sie die Abdeckklappe ab und priifen Sie den festen Sitz
der Britheinheit (siehe Kapitel ,Reinigen” / Abschnitt ,Briihein-
heit reinigen”).

Das Symbol ,,Entkalken" leuchtet.

Die Maschine muss entkalkt werden. Entkalken Sie sie in den
ndchsten Tagen. Warten Sie nicht langer, da sich sonst so viel
Kalk bilden kann, dass ein Entkalker nicht mehr wirkt. Ein solcher
selbstverursachter Schaden fallt nicht unter die Garantie. Gehen
Sie vor wie im Kapitel ,Entkalken” beschrieben.

Die EasyClean-Taste leuchtet wahrend des Entkalkungs-
vorgangs auf / Der Entkalkungsvorgang wird nicht beendet.

Nehmen Sie den Wassertank aus der Maschine. Reinigen Sie
den Wassertank griindlich, wie im Kapitel ,,Reinigen” / Abschnitt
.Wassertank reinigen” beschrieben. Fiillen Sie den Wassertank
bis zur MAX-Markierung mit kaltem Leitungswasser. Setzen Sie
den Wassertank wieder in die Maschine ein. Stellen Sie einen
leeren Behdlter (mind. 500 ml Fassungsvermdgen) unter den
Kaffee-/Milchauslauf. Driicken Sie die EasyClean-Taste.

Die Maschine spiilt nun das Wasser durch die Leitungen.

Nach Abschluss schaltet sich die Maschine automatisch in den
Standby-Modus. Das Entkalken ist abgeschlossen.
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Der Kaffee ist nicht heif} genug.

Speziell bei Espresso ist die Kaffeemenge im Verhdltnis zur
Tasse so gering, dass sie schnell abkiihlt. Warmen Sie die Tasse
vOor.

Der Kaffee ist zu schwach.

Stellen Sie den Mahlgrad feiner ein. Driicken Sie ggf., bevor Sie
die Getrdnke-Taste driicken, die Intense*-Taste, um den Kaffee
starker zu machen.

Der Kaffee flieft langsam aus der Kaffeeaustrittsoffnung.
Stellen Sie den Mahlgrad gréber ein.

Das Aufheizen der Maschine dauert ungewdhnlich lange.
Kaffee bzw. heifes Wasser fliefen nur in geringer Menge.
Die Maschine muss entkalkt werden, auch wenn das
~Entkalken"-Symbol nicht leuchtet. Gehen Sie vor wie im
Kapitel ,,Entkalken" beschrieben.

Milchschaumkonsistenz ist nicht zufriedenstellend.

Priifen Sie, ob alle Teile des Milchsystems korrekt zusammen-
gesteckt sind (siehe Kapitel ,Reinigen”, Abschnitt , Milchsystem
reinigen”).

Drehen Sie den Milchschaum-Drehregler im oder gegen den
Uhrzeigersinn, um die Milchschaumkonsistenz zu verdndern

(siehe Kapitel , Getranke mit Milch zubereiten”, Abschnitt ,Milch-

schaumkonsistenz einstellen”.
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Technische Daten

Artikelnummer: 393500
Netzspannung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Leistung: 1235-1470 Watt
Stromverbrauch im

ausgeschalteten

Zustand: 0,5 Watt
Schutzklasse: I

Pumpendruck: 19 bar
Schalldruckpegel: <70dB(A)

Ausschaltautomatik:  nach 10, 20, 30 oder 120 Minuten

Briihmengen ab Werk: Espresso ca. 40 ml
Caffé Crema ca. 125 ml
Cappuccino (ca. 40 ml Espresso, ca. 90 ml Milch)
Milchschaum ca. 130 ml

Kaffeesatzbehalter:  ca.10 Portionen
Umgebungstemperatur: +10 bis +40 °C

Made exclusively for:  Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de

Im Zuge von Produktverbesserungen behalten wir uns technische und
optische Veranderungen am Artikel vor.

C€
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Konformitatserklarung

Hiermit erkldrt die Tchibo GmbH, dass dieses Produkt zum Zeitpunkt des
Inverkehrbringens den grundlegenden Anforderungen und den brigen
einschldgigen Bestimmungen folgender Richtlinien entspricht:

2006/42/EG - Maschinenrichtlinie

2014/30/EU EMV-Richtlinie

2009/125/EG - Okodesign Richtlinie

2012/19/EU - WEEE

2011/65/EU - Beschrankung der Verwendung bestimmter

gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten

TCHIBO GmbH - Uberseering 18 - 22297 Hamburg -
é P

Tehibe GmbH
ality Ma !
. Q\‘ﬂl‘ legr/l?:mgfmcn(

g
Lo

22297 Hambui
Thorsten Tieden;annﬁ?‘Hlégd of Quality Management

Die vollstdndige Konformitatserkldarung finden Sie unter Eingabe der
Artikelnummer (393 500) auf www.tchibo.de/anleitungen.
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Entsorgen

Der Artikel und seine Verpackung wurden aus wertvollen Materialien
hergestellt, die wiederverwertet werden kdnnen. Dies verringert den
Abfall und schont die Umwelt.

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Nutzen Sie dafir die rtlichen
Mdglichkeiten zum Sammeln von Papier, Pappe und Leichtverpackungen.

E Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, diirfen nicht
mit dem Hausmdll entsorgt werden!

mmmm Sie sind gesetzlich dazu verpflichtet, Altgerdte getrennt vom
Hausmiill zu entsorgen. Elektrogerdte enthalten gefahrliche Stoffe.

Diese kdnnen bei unsachgemaper Lagerung und Entsorgung der Umwelt
und Gesundheit schaden. Informationen zu Sammelstellen, die Altgerdte
kostenlos entgegennehmen, erhalten Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadt-
verwaltung.

Wir sind Mitglied des Riicknahmesystems take-e-back.
Weitere Informationen dazu finden Sie unter www.tchibo.de/entsorguna.
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Garantie

Die Tchibo GmbH iibernimmt 24 Monate Garantie ab Kaufdatum.
Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany

Innerhalb der Garantiezeit beheben wir kostenlos alle Material- oder
Herstellfehler. Voraussetzung fiir die Gewahrung der Garantie ist die Vorlage
eines Kaufbelegs von Tchibo oder eines von Tchibo autorisierten Vertriebs-
partners. Diese Garantie gilt innerhalb der EU, der Schweiz und in der Tiirkei.

Von der Garantie ausgenommen sind Schaden, die auf unsachgemaper
Behandlung oder mangelhafter Entkalkung beruhen, sowie Verschleifteile
und Verbrauchsmaterial. Diese kénnen Sie bei unserem Kundenservice
bestellen. Reparaturen auperhalb der Garantie kdnnen Sie, sofern noch
mdglich, gegen individuelle Berechnung zum Selbstkostenpreis von
unserem Repaircenter durchfiihren lassen.

Die gesetzlichen Gewdhrleistungsrechte werden durch diese Garantie
nicht eingeschrankt.

Service und Reparatur

Sollte sich wider Erwarten ein Mangel herausstellen, wenden Sie sich bitte
zuerst an unseren Kundenservice. Unsere Mitarbeiter helfen Ihnen gerne
und vereinbaren mit lhnen die weitere Vorgehensweise.

Wenn ein Einsenden des Artikels notwendig ist, beachten Sie bitte
Folgendes: Damit die Maschine auf dem Transport keinen zusatzlichen

Schaden nimmt, reinigen Sie bitte alle Behdlter, die Abtropfschale, die Briih-

einheit sowie den Innenraum, in den die Briiheinheit eingesetzt wird, bevor
Sie die Maschine verpacken.
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Gehen Sie dabei wie folgt vor:
- entfernen Sie Kaffeepulverreste und Fliissigkeiten,
« spiilen und trocknen Sie alle Einzelteile.

Legen Sie eine Kopie des Kaufbelegs zum Artikel und geben Sie bitte
folgende Daten an:
« Inre Adressdaten,
- eine Telefonnummer (tagsiiber) und/oder eine E-Mail-Adresse,
- das Kaufdatum und
- eine mdglichst genaue Fehlerbeschreibung.

Verpacken Sie den Artikel gut, damit nichts auf dem Transportweg
passieren kann, und senden ihn an unser Repaircenter. Nur dann kann eine
zligige Bearbeitung und Riicksendung erfolgen.

Die Adressdaten zur Einsendung erhalten Sie von unserem Kundenservice,
dessen Kontaktdaten haben wir unter ,Kundenservice" fir Sie aufgefiihrt.
Nach Abgabe der Sendung bei der Post bewahren Sie den Einsendebeleg
fir Riickfragen bitte auf.

Liegt kein Garantiefall vor, informieren Sie uns, ob:
+ Sie einen Kostenvoranschlag wiinschen, wenn Kosten von
iiber EUR 15,-/SFR 17,- entstehen oder
« der Artikel unrepariert an Sie zuriickgesendet werden soll
(kostenpflichtig) oder
+ der Artikel entsorgt werden soll (kostenfrei fiir Sie).

Fiir Produktinformationen, Zubehorbestellungen oder Fragen zur
Serviceabwicklung wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.
Bei Riickfragen geben Sie die Artikelnummer an.
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Kundenservice

Deutschland Osterreich

Fiir die kostenlose Einsendung an das Repaircenter erhalten Sie unter Fiir die kostenlose Einsendung an unser Repaircenter erhalten Sie
www.tchibo.de/reklamation ein Versandetikett und einen Reklamations- ein Versandetikett per E-Mail unter:

beileger. Dafiir bendtigen Sie die 6-stellige Artikelnummer, die Sie der Ver- & 0800400235

packung, dem Artikel oder der Bedienungsanleitung entnehmen kénnen. (kostenfrei)

Haben Sie ein Onlinekonto? Dann loggen Sie sich vor Eingabe der Artikel- Montag - Sonntag

nummer unter ,Mein Tchibo" ein. Das Versandetikett und der Reklamations- ~ von 7.00 bis 22.00 Uhr

beileger befiillen sich dann automatisch mit Ihren im Onlinekonto E-Mail: service@tchibo.at

hinterlegten Daten.

Sofern sich das Formular nicht automatisch mit lhren personlichen Angaben
flllt, erfassen Sie diese manuell. Das Versandetikett und der Reklamations-
beileger werden lhnen dann automatisch an die im Formular angegebene
E-Mail-Adresse zugeschickt. Drucken Sie bitte beides aus.

Wichtig: Der Strichcode beim Versandetikett darf nicht beschrieben oder
iiberklebt werden. Der Versand mit diesem Etikett ist nur innerhalb Deutsch-
lands mdglich!

<= 08003000111

(kostenfrei)

Montag - Sonntag
von 7.00 bis 22.00 Uhr
E-Mail: service@tchibo.de

Artikelnummer: 393 500 Deutschland Osterreich
38
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Dear Customer

The fully automatic coffee machine by Tchibo allows you to enjoy the
perfect espresso, caffé crema and delicious coffee/milk specialities
such as cappuccino and latte macchiato. This fully automatic coffee
machine designed by coffee experts is easy to use and is perfectly
suited for use with our Tchibo coffees.

Check out www.tchibo.de/kaffeequide for your favourite coffee and
useful tips on making coffee with the fully automatic coffee machine.
The information on this website is available in French and German.

We hope you will be entirely satisfied with this product.

Your Tchibo Team

We carefully check all our machines and test them with coffee and
water. For this reason, despite thorough cleaning, you may still find
minimal coffee or water residue in your machine. This is not a sign
of poor quality - the machine is in perfect working order.

‘_’ www.tchibo.de/instructions
(Please enter the product number in the box labelled
“Bedienungsanleitungssuche” and click on “Suchen”)
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About these instructions

This product is equipped with safety features. Nevertheless, read
the safety warnings carefully and only use the product as described
in these instructions to avoid accidental injury or damage.

Keep these instructions for future reference.

If you give this product to another person, remember to also include

these instructions.

Symbols in these instructions:

f This symbol warns you

of the danger of injury.

This symbol warns you
of the danger of injury
caused by electricity.

The term DANGER warns of possible severe injuries and danger to life.

The term WARNING warns of injury and severe material damage.
The term CAUTION warns of slight injuries or damage.
9 This indicates additional information.

Safety warnings A
Intended use

The coffee machine has been designed for the following uses:

- Preparing espresso and caffé crema from whole
(unground), roasted coffee beans.

- Preparing coffee/milk specialities.
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- It has been designed for use in households or for similar applications
such as

in shops, offices or similar work spaces,
in agricultural buildings,

or by customers in hotels, motels, bed and breakfast
establishments or other places offering accommodation.

If the machine is used for commercial purposes, it must be monitored
and cleaned by trained personnel. Maintenance that goes beyond
cleaning is not necessary for this machine.

Location

Set up the machine in a dry, indoor room. Avoid rooms with high levels
of humidity or a high dust content. The machine is suitable for use at
ambient temperatures of +10 to +40°C.

DANGER to children and people with restricted capabilities
of operating appliances

- Children must not be allowed to play with the machine.
Keep the machine and connection cable away from pets and children
under the age of 8.

- This machine may be used by children aged 8 and over or by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or who lack experience
and/or knowledge, provided they are supervised or have been trained
in the safe use of the machine and understand the potential dangers.

- Children must not be allowed to clean the machine unless they are
over 8 years of age and supervised while doing so. This machine
is maintenance-free.

- Set up the machine out of the reach of children.
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- The magnets in the drip tray and brewing unit cover make them easy
to fit into the machine. If one of these built-in magnets should come
loose, keep it away from children. In the event that magnets are
swallowed or inhaled, seek medical advice immediately.

Magnets connecting inside the body can lead to serious injuries.

- Keep the packaging material out of the reach of children.
It poses several risks, including the risk of suffocation!

DANGER due to electricity

- Never immerse the machine, mains plug or connection cable in water
as this could cause an electric shock. Never touch the mains plug with
wet hands. Do not use the machine outdoors.

- Do not clean the machine using pressure washers and do not position
it anywhere it could be cleaned with a pressure washer.

- Never leave the machine to operate unattended.

- Only connect the machine to a properly installed, grounded wall
socket. The mains voltage must comply with the requirements stated
in the machine's technical specifications.

- Do not kink or squeeze the connection cable.
Keep it away from sharp edges and sources of heat.

- Do not use the machine if the machine, connection cable or mains
plug is damaged or if the machine has been dropped.

- Do not make any modifications to the machine, connection cable
or other parts. Electrical appliances must only be repaired by qualified
electricians as improper repairs can cause considerable damage.
Only have repairs carried out by a specialist workshop or our customer
care service.
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- If the connection cable of this machine becomes damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its customer service or a similarly
qualified person in order to avoid danger.

+Remove the mains plug from the wall socket...
... if a fault occurs,
... if the machine is to be out of use for a prolonged period,
... before cleaning the machine.
Always pull on the plug, not the connection cable.

+ To disconnect the machine from the mains completely, remove
the mains plug from the wall socket.

WARNING - fire hazard

- When positioning the machine for use, ensure that is free-standing;
never place it directly against a wall, in a corner, in a cupboard,
against curtains, etc.

WARNING - health hazards

- Empty and clean the leftover water tray, the container for the coffee
grounds and the drip tray regularly.

- If you will not be using the machine for a prolonged period, empty

the water tank, coffee bean compartment, drip tray, leftover water tray
and container for the coffee grounds.

- Change the water in the water tank daily to prevent germs from

collecting.

- Milk is a perishable good and is therefore vulnerable to the collection

of germs. Therefore, always pay great attention to cleanliness, especially
when preparing coffee specialities containing milk. Thoroughly clean
all parts of the milk system after each use.

- Use only the cleaning and descaling agents listed in these instructions

as well as appropriate cleaning utensils to clean this machine.
The use of other cleaning agents can lead to health hazards.
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WARNING - risk of scalds/burns

- Do not touch the coffee or milk spout during or immediately after use.
Avoid coming into contact with the beverage coming out of the spout.
- The brewing unit becomes hot when preparing beverages.
Do not remove the brewing unit during or shortly after use.
- The surfaces of the heating element stay warm after use.

- If there is too little water in the tank during preparation, the machine
will stop the brewing process.
The brewing process will automatically resume once the water tank
has been filled and reinserted in the machine.

CAUTION - risk of injuries or material damage

+ Only use the machine with the container for the coffee grounds
and the leftover water tray inserted.

- Always pour fresh, cold tap or other drinking water into the water tank.

Do not use carbonated mineral water or any other liquids.

» Never fill the coffee bean compartment with raw coffee (green,
unroasted beans), beans that are caramelised or sugar-coated,
beans mixed with raw coffee, or loose coffee powder. Doing so
could damage the machine.

- Grinder settings may only be adjusted while the grinder is in operation.

- Descale the machine as soon as it indicates that this is necessary.
- To move the machine, always hold it by the outer casing.

- To use the machine, place it on a stable, even and horizontal surface
that is well lit and not sensitive to heat or moisture.

- To ensure that the casing does not melt, do not place the machine on
a hob or immediately next to a hot oven, radiator or anything similar.
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*Route the connection cable in such a way that it is not a tripping hazard.

Do not let the connection cable hang down over the edge of a table or
counter top so as to ensure that the machine cannot be pulled down by
it.

- Keep all cards with magnetic strips, such as credit cards and debit cards,

away from the drip tray and the cover for the brewing unit and the
magnets built into these parts. The cards could become damaged.

You should also keep magnetic memory storage media and all devices
that are affected by magnetism or may sustain functional impairment
away from the machine.

- The machine is equipped with non-slip feet. Work surfaces often have

varnished or plastic finishes and are treated with a variety of care
products. Some of these may contain substances that react adversely
to the non-slip feet and soften them.

- The machine must not be exposed to temperatures below 4 °C.

Residual water in the heating system could freeze and cause damage.

- Sound pressure level <7T0dB(A).
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4. Remove the transport
protection piece underneath
the water tank.

5. Clean the water tank in water
with a little washing-up liquid.
Then rinse it out thoroughly
under running water and dry it.

Packaging materials

The packaging materials protect the machine during transport.
Keep the packaging in case you need to transport or return the machine.

Removing protective films and packaging materials

Transport
protection

1. Take the machine out of the
packaging.

2. Pull all protective films off
the machine and remove
all packaging materials.

6. Reinsert the water tank
into the machine and push
it down as far as it will go.

3. Pull the water tank up and
out. In the water tank you will
find the cleaning brush
and extension piece for the
coffee bean compartment.
Remove both from the tank.

44
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Opening for

the water tank At a glance (delivery contents)
/ Grind adjuster

Coffee bean compartment (160 g)

Water tank

Warning lights

Control buttons

Milk froth rotary control

Cover (removable)

Stainless steel wand

Cover cap
(brewing unit)

Container for coffee grounds

Particle filter / Brewing unit

On/off button  /

Height-adjustable

Drip grid
coffee/milk spout

Coffee spout opening

""""""""""" Drip tray

Leftover water tray
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Control buttons (white)

Cover for the
coffee bean

ﬁ The control buttons are only visible when the machine is switched on.
compartment

Make @ Make @ Make

Extension for the ~— Espresso ~— CaffeCrema = ~—=—Cappuccino

coffee bean
compartment (300 g)

Intense* =5 Froth milk 7N EasyClean
U3 w [y

function rinse function

Warning lights (orange)

The warning lights only light up when the machine requires
maintenance.

Connection cable

{) weii @ Refil =S| Empty coffee
water Qbeans —=] grounds

Cleaning brush

Brewing unit 6 Descale lzl Empty
system

46

106466 en Esperto_Pro_v5.indd 46 14.06.21 12:24



. Push the drip tray and

drip grid all the way into

the machine as illustrated.
The drip tray is held in

place by magnets.

. Insert the stainless steel wand
into the silicone tube of the
milk froth rotary control.

Initial operation - prior to first use

1. Set up the machine...
on a level worktop or surface that is not sensitive to moisture.

close to a wall socket. The length of the connection cable
is approx. 80 cm.

at a distance of at least 1 m away from hot, flammable
surfaces (hobs, ovens, radiators, etc.).

at least 150 mm away from walls.

. Open the cover cap on the
coffee/milk spout.

. Insert the milk froth rotary
control into the connection
port as shown, making sure to
keep it completely straight.
Insert it as far as it will go.

A The figure above shows the space required for machine
operation when the drip tray and drip grid are in place.
Pay attention to this when selecting the installation location
for the machine.

. Pull the water tank up
and out of the machine.
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. Fill the water tank with fresh,

cold tap water or drinking
water up to the MAX mark.
Never fill water directly
into the tank while the
water tank is still in the
machine!

. Reinsert the water tank

into the machine. Press
it down as far as it will go.

. Remove the cover from the

coffee bean compartment.

48

10. Pour as many coffee beans
into the coffee bean compart-
ment as you will need for one
day. The coffee bean compart-
ment holds approx. 160 g of
coffee beans.

The coffee bean compartment
can also be extended to hold
approx. 300 g (see chapter
titled “Extension for the
coffee bean compartment”).

. Place the cover back on the
coffee bean compartment.
Press the cover all the way on
so that the aroma protection
seal can protect the aroma
of the coffee beans.

12. Plug the connection plug into
the back of the machine.

13.Insert the mains plug into an
easily accessible wall socket.
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14. Press the On/Off button
to switch on the machine.

The EasyClean button flashes
O/ and the heating up process
starts.

WARNING
risk of scalds/burns

Hot water, hot coffee or hot milk froth from the coffee or milk spout
can cause burns.

+ Do not touch the coffee or milk spout during or immediately after use.
Avoid coming into contact with the beverage coming out of the spout.

The pump starts after a few seconds. A small amount of water is firstly
flushed through the milk spout and then through the coffee spout and
into the drip tray.

15. Pour out the water in the
drip tray if necessary.

The machine is ready for use.
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Switching the machine on

Requirements:
+ The mains plug is plugged into the socket.
+ The machine is switched off.
+ The water tank is full.
+ The coffee bean compartment is full.

To switch on the machine, proceed as follows:
> Press the On/Off button
to switch on the machine.

Y The EasyClean button flashes
O/ andthe heating up process
starts.

The pump starts after a few seconds. A small amount of water
is flushed through the system and dispensed into the drip tray.

_ - The machine is ready for use
2 W @ C/-}- @ O assoon as all the buttons
are lit up continuously.

If the machine is still warm from recent previous use, flushing will
not be performed again when it is switched on. A new flushing
process will only be triggered when the machine has sufficiently
cooled down. See chapter "Adjusting the automatic flushing
process”.

49
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Adjusting the height of the coffee/milk spout Preparing beverages without milk

If you want to prepare a coffee
without milk, you have the
option to remove the milk
froth rotary control:
> Remove the milk froth
rotary control by sliding
it to the side.
D> Close the cover cap on the
coffee/milk spout to protect
the connection port from

The coffee/milk spout is continuously adjustable to suit different cup sizes.

dust.
For espresso cups, For large cups, For tall glasses, Espresso or Caffé Crema
push the coffee/milk push the coffee/milk push the coffee/milk Requirements:
spout as far down- spout as far upwards ~ spout upwards as far :

wards as necessary. as necessary. as it will go and * The machine is switched on and ready for use.
remove the drip tray. + The milk froth rotary control can be either attached to the
coffee/milk spout or removed.
D U ¢a 1. Slide the coffee/milk spout
\ ‘ up or down as required.
2. Place an empty container
underneath the coffee/milk
spout.

50
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3. Press the button for the type
of beverage you would like:

e W @ C/l @ O Espressoor
F
e ® & (4 W O caffecrema
F
The grinding and brewing process starts and stops automatically.
WARNING

risk of scalds/burns

Hot water, hot coffee or hot milk froth from the coffee/milk spout
can cause burns.

+ Do not touch the spout during or immediately after use.
Avoid contact with the liquid being dispensed from the spout.

A small amount of coffee is pre-brewed to allow its flavours
to develop fully. This process can be identified by the short
pause at the beginning of the brewing process.

« If there is too little water in the tank during preparation, the
machine will stop the brewing process. The brewing process
will automatically resume once the water tank has been filled
and reinserted in the machine.

> If you would like to stop the
brewing process prematurely,
press the same drinks button
again while brewing.
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Tip: You can change the amount of the beverage being brewed.
Learn more about how to do this in the chapter titled
“Adjusting the amount of the beverage”.

Default settings upon purchasing the machine:
Espresso approx. 40 ml - Caffé Crema approx. 125 ml

Preparing beverages with milk

Requirements:
+ The machine is switched on and ready for use.
+ The milk froth rotary control must be attached to the coffee/milk spout.

« The milk froth consistency depends on a number of factors:
the fat content of the milk, whether long-life milk, fresh milk or
ESL milk is used, the temperature of the milk, the brand, whether
the milk is in a small or large carton, and how full the carton is.

+ We recommend using milk from the refrigerator with a fat content
of at least 1.5%.

D> Insert the stainless steel wand
into a milk carton.
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Adjusting the milk froth consistency
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> For a lot of milk froth made

up of large bubbles, turn the
milk froth rotary control in a
clockwise direction to a larger
dot @ _The larger the bubbles,
the hotter the temperature

of the milk.

> For lightly frothed milk with

a smoother consistency, turn
the milk froth rotary control
in an anti-clockwise direction
to a smaller dot *.The
smoother the milk froth,

the more gently the milk

was heated.

. Slide the coffee/milk spout

upwards as far as it will go.

. Place atall glass underneath

the coffee/beverage spout.

52
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@

Cancelling the heating up process

=
F

3. Press the Cappuccino button

briefly once.

The Cappuccino button lights
up and the heating up process
for the milk frothing starts.

The frothing and brewing
process starts and stops
automatically. The espresso
will start to be made immedi-
ately after the milk has been
frothed. A beep will sound at
the start and end of the
frothing and brewing process.

Press the Cappuccino
button again during the
heating up process.

Stopping the frothing and brewing process early

2
F

D> Press the Cappuccino button

again during the frothing
process and/or during the
brewing process.
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WARNING
risk of scalds/burns

Hot water, hot coffee or hot milk froth from the coffee/milk spout
can cause burns.

+ Do not touch the spout during or immediately after use.
Avoid contact with the liquid being dispensed from the spout.

Default settings upon purchasing the machine:
Cappucino froth approx. 90 ml (depending on the position of the rotary control),
espresso approx. 40 ml

We recommend that you always rinse the milk system immediately
after preparing beverages with milk. See section “Rinsing the milk
system”.
Tip: You can control the strength of the beverage by adjusting the amount
of milk froth or the amount of beverage. Learn more about how to
do this in the chapter titled “Adjusting the amount of the beverage”.

Frothing milk

5 1. Push the coffee/milk spout

upwards as far as it will go
and remove the drip tray.

Place a tall glass underneath
the coffee/milk spout.
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3. Press the Froth button briefly

e e @G U©D one
A
- The Froth button lights up
U] and the heating up process

for the milk frothing starts.

The frothing process starts
and stops automatically.

A beep sounds at the start and
end of the frothing process.

Cancelling the heating up process

- > Press the Froth button
@ again during the heating up
A process.
Stopping the frothing process early
- > Press the Froth button
(L] again during the frothing
F process.

WARNING
risk of scalds/burns

Hot water, hot coffee or hot milk froth from the coffee or milk spout
can cause burns.

+ Do not touch the coffee or milk spout during or immediately after use.

Avoid coming into contact with the beverage coming out of the spout.
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2. Insert the stainless steel
wand into the water.

3. Place an empty container
underneath the milk/coffee
spout.

Default settings upon purchasing the machine:
Milk froth approx. 130 ml (depending on the position of the rotary control)

2 We recommend that you always rinse the milk system immediately
after preparing beverages with milk. See section “Rinsing the milk
system”.

Tip: You can customise the amount of milk froth. Learn more about how
to do this in the chapter titled “Adjusting the amount of the beverage”.

Rinsing the milk system

Milk goes off quickly. For the perfect milk froth and to ensure optimum
hygiene, we recommend rinsing the milk system every time after
preparing beverages with milk. Rinsing the milk system must never
replace daily cleaning. Clean the milk system at the end of the day

as described in the section titled “Cleaning”.

_ - Each time a beverage is
P W @& C/l w @ prepared that contains milk,

4. Set the milk froth rotary
control to the medium setting.

5. Press the EasyClean button
the EasyClean button will once briefly to rinse out the
flash for a few seconds. pipes and hoses that connect
This indicates that the milk to the milk spout.
system should be rinsed. The machine will heat up and the rinse cycle will start and end automatically.

1. Fill a cup or glass with fresh,
clear tap water or drinking
water.

54
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Rinsing the coffee system

If you have not used the machine for longer than two days, rinse the
machine by allowing two cups of water to flow through it.

Requirements:

+ The machine is switched on and ready for use.

. Slide the coffee/milk spout

up or down as required.

. Place an empty container

underneath the coffee/milk
spout.

As soon as all buttons are illu-

minated, press and hold the
EasyClean button for approx.
5 seconds. Two beeps will
sound. The pump will flush
water through the system and
into the container below.

WARNING

can cause burns.

risk of scalds/burns

Hot water, hot coffee or hot milk froth from the coffee or milk spout

+ Do not touch the coffee or milk spout during or immediately after use.
Avoid coming into contact with the beverage coming out of the spout.
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4. Pour the water away.
5. Repeat steps 3 and 4.

The machine is then ready
for use again.

Emptying the container for the coffee grounds,
the leftover water tray and the drip tray

When the container for the
coffee grounds is full (after
10 brewings), the “Empty
coffee grounds” symbol
will light up. In order for
the symbol light to go

out, the machine must

be switched on and the
container for the coffee
grounds must be removed
for at least 5 seconds.

. Empty the leftover water tray,

the container for the coffee
grounds and the drip tray
regularly.

To do this, remove the drip
tray. Pull the leftover water
tray with the container for
the coffee grounds out of
the machine.
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. Empty the container for the Adjusting the strength of the coffee -

coffee grounds, the leftover Intense* technology
water tray and the drip tray,
if necessary. The Intense® function can only be used together with

the Espresso, the Caffé Crema or the Cappuccino button.
Requirements:
+ The machine is switched on and ready for use.
coffee grounds back into the + There is a cup underneath the coffee/milk spout.

leftover water tray and push > If you wish to make the coffee

both parts into the machine. e W @& C/-}- w @ stronger, press the Intense”
P X button before pressing one

of the beverage buttons.
The Intense* button flashes.

. Place the container for the

e ®e b 00
o _ - > Press the button for the type
: fr:acg Fhet drip q(rjld mtho =2 @ 2 C/.}. w @ of beverage you would like.
€ drip tray and pus P The coffee will then be made
the drip tray all the way using more beans.

into the machine.
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Adjusting the amount of beverage

You can permanently change the factory settings for the amount

of beverage and the amount of milk froth. You can customise the setting
for each beverage button, i.e. programme one setting each for espresso,
caffé crema, cappuccino and milk froth.

Default settings upon purchasing the machine:

Espresso approx. 40 ml | Caffé Crema approx. 125 ml

Cappuccino approx. 90 ml milk froth (depending on the position of the rotary control),
approx. 40 ml Espresso

Milk froth approx. 130 ml (depending on the position of the rotary control)

- If the modified amount of beverage is not to your liking,
simply follow the same steps to change the setting again.

- Information on restoring the original amount of beverage can
be found in the section titled “Restoring the factory settings”.

Requirements:
+ The machine is switched on and ready for use.
- There is a cup or a glass underneath the coffee/milk spout.
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Espresso and Caffé Crema
1. Press the beverage button

P W & C/l @ O of your choice (e.g. Caffe
P N Crema) to start the grinding
the brewing process.
2. Wait until the beans have
been ground.
- 3. As soon as coffee starts
2 W @& C/l @ 5 tocome out of the coffee
P X spout, press and hold the

beverage button.

4. Release the button as soon
as the desired quantity has
been dispensed into the cup.

The setting has been saved; 2 beeps sound in confirmation.

Cappuccino

2 e G
F

1. Press the Cappucino button
to start the frothing, grinding
and brewing process.

The first step involves
preparing the milk froth:

2. As soon as milk froth starts
to come out of the milk spout,
press and hold the
Cappuccino button.

®p

S —

5

w &

~——

A

wp

-

@3

S

14.06.21 12:24



3. Release the button as soon

as the desired quantity
of milk froth has been
dispensed into the cup.

3. Release the button as soon

as the desired quantity
of milk froth has been
dispensed into the cup.

The setting has been saved; two beeps sound in confirmation.
The grinding and brewing
process now begins.
4. Wait until the beans have
been ground.

_ - 5. As soon as coffee starts
2 W @ C/.}. W 0 tocome out of the coffee
N spout, press and hold the
Cappuccino button.
6. Release the button as soon
as the desired quantity has
been dispensed into the cup.

The setting has been saved; 2 beeps sound in confirmation.

The setting has been saved; 2 beeps sound in confirmation.

Restoring the factory settings
You can restore the original settings for the water quantity.
Requirements:
The machine is switched on and ready for use.
SN, 1. Press and hold both the

C/‘\ On/Off button and the
+

Intense* button (for
W F 3

approx. 5 seconds) until
2. Release the buttons.

2 beeps sound.
The factory settings for the water quantity have been restored.

Milk froth
- 1. Press the Froth button to
= \@ B2 C/l @ @ start the frothing process.
F
- 2. As soon as milk froth
P W @ C/l w @ starts to come out of the
F milk spout, press and hold
the Froth button.
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Adjusting the grind setting

CAUTION - material damage

- Grinder settings may only be adjusted while the grinder is in
operation.

+ Adjust the grind settings in small increments. Observe the
difference in taste after 1- 2 cups of coffee before carrying
out any new adjustments.

Requirements:
The machine is switched on and ready for use.

. Slide the coffee/milk spout
up or down as required.

. Place an empty container
underneath the coffee/milk
spout.

. Remove the cover from the
coffee bean compartment.

The grind adjuster is located
in the coffee bean compart-
ment. It has been preset

to level 2 as default.
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Increasing the coarseness of the grind
Increase the coarseness of the grind when you want the coffee to flow
more quickly, for example if the coffee is too strong for your taste.

4. Press one of the two

beverage buttons
(Espresso or Caffé Crema).

=

-

2@ Y
F

5. While the coffee is being
ground, turn the grind
adjuster clockwise towards
= or alarger dot ®.

Increasing the fineness of the grind

Increase the fineness of the grind when you want the coffee to flow
more slowly and have more aroma, for example if the coffee is too
weak for your taste.

2@ oY
A

4. Press one of the two
beverage buttons
(Espresso or Caffé Crema).

U4

S —

5. While the coffee is being
ground, turn the grind
adjuster anticlockwise
towards == or a smaller
dot .

If the grind setting is too fine, the coffee may flow very slowly
or not at all.

14.06.21 12:24



Extension for the coffee bean compartment 4. Pour in coffee beans.

You can increase the capacity of the coffee bean compartment
from 160 g to 300 g. Proceed as follows:

1. Remove the cover from the
coffee bean compartment.

2. Insert the extension into the
opening of the coffee bean
compartment as illustrated.
Press it all the way in.

5. Place the cover back on the
extension.
Press the lid all the way on
so that the aroma protection
seal can protect the aroma
of the coffee beans.

3. Take the cover off the
extension.

60
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Adjusting the automatic flushing process Standby mode

The factory settings for the machine mean that automatic flushing only Always switch the machine to standby mode after use by pressing the On/
starts when the machine is cold. If the machine is still warm from recent Off button. The machine will then consume very little energy. If no button
previous use, flushing will not be performed again when it is switched on.  is pressed for about 10 minutes, the machine will automatically switch to
A new flushing process will only be triggered when the machine has standby mode. This is both a safety function and a way to save energy.
sufficiently cooled down. You have the choice between four lengths of time after which the machine

You can adjust the flushing process so that it takes place automatically should switch off automatically: 10 minutes, 20 minutes, 30 minutes or

after each time the machine is switched on.
Requirements:
The machine is switched on and ready for use.

1. When switching the machine
on or off, press and hold the
On/Off button for approx. 5

SN 1. Press and hold the On/Off seconds. 2 beeps sound:
@ button and the EasyClean One of the 4 buttons will light up permanently while the other 3 buttons
button for approx. 5 seconds sk The permanently illuminated button shows the currently set
F until you hear 2 beeps. switch-off time:
2. Release the buttons. ;
) ) ) Machine off w
The aptor.natlc‘flushlng process now takes place after each time the after10 minutes | 2 wp A= C/?I_
machine is switched on.
D> To restore the default, temperature-dependent setting, follow Machine off »
the exact same procedure. after20minutes | ® | WP | & C/_}_
Machine off
after 30minutes | & | WP | & C/.}.
Machine off
ferzo | 2 | W | & | G}
minutes
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2. Press the button with the
required switch-off time
(2 beeps will sound)
or wait approx. 10 seconds
to keep the displayed
switch-off time.

Cleaning

c DANGER - risk of fatal electric shock

Electric shock can cause serious injuries and/or death.

+Remove the mains plug from the wall socket before cleaning
the appliance.

+Never immerse the machine, mains plug or connection cable
in water or any other liquids.

+Do not clean the machine with a water jet.
Clean it only as described in the following instructions.

CAUTION - material damage
Incorrect cleaning or lack of cleaning can damage the machine.

- The machine itself as well as all other detachable parts must
not be cleaned in the dishwasher.

- Do not use any caustic, aggressive or abrasive products for cleaning.
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Daily Weekly As required

Machine casing X X

Cleaning the water X X
tank

Rinsing the water tank X

Filter in the water X X
tank

Container for coffee X X
grounds,
Leftover water tray,
Drip tray

Brewing unit X
Milk system X

Cleaning the casing
D> Wipe the casing with a soft, damp cloth.
> You can also wipe the compartment for the leftover water tray
with a soft, damp cloth as required.
Cleaning the water tank

D> Clean the water tank in water with a little washing-up liquid.
Then rinse it out thoroughly under running water and dry it.
The water tank is not dishwasher-safe.

The particle filter in the water tank can be taken out in order to remove
deposits, etc:
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2. Rinse it off under running
water.

3. Then reinsert it into the
opening in the water tank,

pressing it in as far as it will go.

Cleaning the leftover water tray, the container for the coffee
grounds and the drip tray/grid

. Remove the drip tray.

with the container for the
coffee grounds out of the
machine.

if necessary.
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1. Pull the filter upwards and off.

. Pull the leftover water tray

. Empty the container for the
coffee grounds, the leftover
water tray and the drip tray,
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4. Wash all parts with water

and washing-up liguid.
Dry all parts thoroughly.
These parts are not
dishwasher-safe.

5. Place the container for

the coffee grounds back into
the leftover water tray and
push both parts into the
machine.

. Place the drip grid into

the drip tray.

. Push the drip tray and

drip grid all the way into
the machine.
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Cleaning the brewing unit

é WARNING - risk of burns

The brewing unit becomes hot during use.

. Firmly press and hold the
two orange tabs and pull

the brewing unit horizontally
out of the machine.

+ Do not clean the brewing unit immediately after using the machine.
Allow the machine to cool down before removing the brewing unit
for cleaning.

1. Presson the lower part
of the cover cap for the
brewing unit as shown.

. Rinse the brewing unit
under warm, running water.

. Then let the brewing unit
dry completely.

. Remove all the leftover coffee
powder from the tray using
the enclosed cleaning brush.

. Press the brewing unit back
into the machine using some
force, and without pressing
the orange tabs. You should
hear and feel the brewing
unit lock into place.

...and pull it off the machine.
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. Remove the silicone tube from
the milk froth rotary control.

. Remove the stainless steel
wand from the tube.

8. Place the cover cap back
into the machine in front
of the brewing unit. It is held
in place by magnets.

Cleaning the milk system

When frothing milk, you should disassemble the milk system as shown

in the following steps once a day (ideally after the last use or at

the end of the day). All parts should be cleaned in warm water using
a mild washing-up liquid; these parts are not dishwasher-safe.

This is the only way to ensure maximum hygiene, high-quality milk

froth and a long service life for the machine.

Cleaning must be carried out in addition to the reqular rinsing of the
milk system.

. Pull the rotary dial off
the milk froth control.

. Remove the cover from
the coffee/milk spout.

. Fold the milk spout to

Disassemb"nq and Cleaninq the milk System the front and remove |t

1. Remove the milk froth
rotary control by sliding

it to the side.

65
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Cover
cap
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1.

8.

10.

n

12.

13.

Remove the milk spout
from the adapter.

Rotate the adapter so that
the cover cap is pointing
to the left.

Open the silicone sleeve
as shown and...

... fold it back.

Pull the adapter up and out
of the silicone sleeve, turning
it alternately to the left and
right. This makes it easier

to remove.

Wash all parts carefully in
warm water with a mild
washing-up liquid. Use the
enclosed cleaning brush.

Then rinse all parts with
clear, cold water. Dry all

parts carefully and leave
them to dry overnight.

66

For optimal cleaning of the milk system, we recommend that all

ﬂ parts be reqularly immersed in warm water with added durgol®
milk system cleaner for a while (with the exception of the rotary
dial of the milk froth control). This product is available from

most Tchibo retailers.
Assembling the milk system

4
!
:

. Insert the adapter into the

silicone sleeve, pushing itin
as far as it will go and making
sure to keep it completely
straight.

. As shown, fold the silicone

sleeve as far as it will go
onto the adapter and ...

. ... carefully close it.
4. Attach the milk spout

to the adapter.
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5. Put the milk spout back on.

6. Place the cover back on the
coffee/milk spout. It is held
in place by magnets.

10. Open the cover cap on the
coffee/milk spout.

11. Insert the milk froth rotary
control into the connection
port as shown, pushing it in
as far as it will go and making
sure to keep it completely
straight.

. Attach the rotary dial back
onto the milk froth rotary
control. Push it on as far
as it will go.

. Insert the stainless steel
wand into the silicone tube
as shown.

. Attach the silicone tube

to the milk froth rotary
control as shown.

67
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Descaling

CAUTION - damage to the machine due to limescale deposits
Limescale can damage the machine.

- Descale the machine as soon as the machine indicates that
this is necessary.
This increases its service life and saves energy.

+ Do not use any descaling agents made on the basis of formic acid.

+ Use a standard, liquid descaling agent suitable for coffee and
espresso machines. Other agents may damage materials in the
machine and/or have no effect.

& The descaling process cannot be interrupted. If an interruption
9 nevertheless occurs during the descaling process (e.g. due to
a power outage), it must be completed the next time the machine
is switched on. The machine will not be able to brew coffee again
until the process is completed.

When the “Descale”
|°| symbol appears on

the display, the machine

needs to be descaled.

Descale the machine within the next few days. Do not wait any longer,
otherwise so much limescale may build up that a descaling agent will
no longer have any effect.

Descaling takes about 15 minutes.

Do not leave the machine unattended during the descaling process.
Requirements:
The machine is switched on and ready for use.
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. Pull the water tank up

and out of the machine.

. Pour a standard, liquid

descaling agent suitable for
coffee and espresso machines
into the empty water tank.
Pour in water up to the MAX
mark. Please observe the
manufacturer's instructions.

. Reinsert the water tank

into the machine. Press it
down as far as it will go.

. Place an empty container (with

a capacity of at least 500 ml)
under the coffee/milk spout.
Remove the drip tray if
necessary. You will need

to empty the container
underneath several times
during the descaling
process.

14.06.21 12:24



5. Press and hold the On/Off Once the process is comm
= button and the Espresso (30 |°| plete, the “Descale” sym-
button (for approx. 5 seconds) bol and the “Refill water”
A until you hear 2 beeps. symbol will appear and...
6. Release the buttons. ... the Espresso
B symbol and...
‘ 9. Remove the water tank
... the Espresso from the machine.
= button will flash. . 10. Clean the water tank thorough-
ly as described in the chapter
titled “Cleaning”, section
7. Press the Espresso button to N . "
=2 start the descaling process. riCnl :iérlwzlB?;?:sgfxﬁlr:guksf;ﬂe
A i
The “Descale” Rinsing process
|°| symbol will flash. . Place an empty container

(with a capacity of at least
500 ml) under the coffee/milk
spout.

This container will need to be
emptied several times during
the rinsing process.

12. Fill the water tank with cold
tap water up to the MAX mark.

The descaling process begins. Descaling takes approx. 15 minutes.
The machine pumps descaling solution into the pipes several times
at 40-second intervals. Each time, approx. 50 ml is dispensed into the
container.

8. Pour out the dispensed water
each time to ensure that the
container does not overflow.

69
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13. Reinsert the water tank
into the machine and push
it down as far as it will go.

The "Refill water” symbol
goes out and the rinsing
phase begins automati-

cally after a few seconds.

A large amount of the water in the tank is rinsed through the pipes.
The machine will then pause for approx. 1 minute. The rest of the
water in the tank is then rinsed through the pipes.

Afterwards, the machine will automatically switch into standby
mode. The descaling process is complete.

For a long period of non-use

If you will not be using the machine for a longer period of time, e.g. when
you go on holiday, we recommend for reasons of hygiene that you clean
the machine as described in the “Cleaning” chapter.

Remove the water from the machine’s pipe system.
Requirements:
The machine is switched on and ready for use.
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. Place an empty container
(with a capacity of at least
250 ml) under the coffee
spout.

Remove the drip tray
if necessary.

2. Press and hold the On/Off
button and the Caffé Crema
button (for approx. 5 seconds)
until you hear 2 beeps.

3. Release the buttons.

The “Empty system”
|3)  symbol flashes.

4. Remove the water tank
from the machine.

The “"Empty system”
@ symbol now lights
up permanently.
The pump transports the remaining water out of the pipes of the

machine. It stops automatically as soon as there is no more water inside.
The residual water runs into the container beneath the spout.
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Afterwards, the machine will automatically switch into standby mode. Is the leftover water tray with the container for the coffee

When you wish to use the machine again, proceed as described grounds correctly inserted in the machine? .

in the chapter titled “Initial operation - prior to first use". If not, put it back into the machine (see step 7 in the section
titled “"Emptying the container for the coffee grounds, the leftover
water tray and the drip tray").

Problems / solutions R -
The “Brewing unit" symbol is lit up.
0 The “Refill water” symbol is lit up. & Is the brewing unit or the cover cap incorrectly inserted?
0 Is the water tank empty? Remove the cover cap and check that the brewing unit is
Fill the water tank with fresh water and place it back in the securely in place (see chapter “Cleaning”, section “Cleaning
machine. The pump starts automatically and continues with the brewing unit”).
the brewing process (if it was interrupted). 6 The “Descale” symbol is lit up.
Was the water tank pulled out of the machine during the brewing | | The machine needs to be descaled. Do this within the next couple
process? This will immediately stop the brewing process. of days. Do not wait any longer, otherwise so much limescale
Reinsert the water tank into the machine. may build up that a descaling agent will no longer have any effect.
The “Refill beans” symbol is lit up. A self-induced defect of this kind will not be covered by the
@® | warranty. Proceed as described in the section titled “Descaling”.
s the coffee bean compartment empty? ] . .
Pour beans into the coffee bean compartment. The coffee N The EasyClean button lights up while descaling /
beans will automatically be pulled into the grinder and ,Q/ the descaling process is not completed.
ground during the next grinding/brewing process. Take the water tank out of the machine. Clean the tank
—~, The “Empty coffee grounds” symbol is lit up or flashing. thOFOU_thy as described in the chapter "Cleaninq“, section
< “Cleaning the water tank”. Fill the water tank with cold tap

==} s the container for the coffee grounds full?
Empty the container for the coffee grounds and after at least 5
seconds, put it back into the machine together with the leftover
water tray (see steps 5to 7 in the section titled "Emptying the
container for the coffee grounds, the leftover water tray and
the drip tray”).

water up to the MAX mark. Insert the water tank back into the
machine. Place an empty container (with a capacity of at least
500 ml) under the coffee/milk spout. Press the EasyClean
button. The machine will be flush water through the pipes
before switching automatically to Standby mode.

The descaling process is now complete.

7
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The coffee is not hot enough.

Especially in the case of espresso, the quantity of coffee is so
small compared to the size of the cup that it cools down quickly.
Preheat the cup.

The coffee is too weak.

Adjust the grinder to a finer setting. If necessary, press the
Intense* button before pressing the beverage button in order
to make the coffee stronger.

The coffee flows slowly out of the coffee spout.
Adjust the grinder to a coarser setting.

The machine takes an unusually long amount of time to heat
up. The coffee or hot water is only being dispensed in small
amounts.

The machine needs to be descaled even if the “Descale” symbol
is not lit up. Proceed as described in the section titled “Descaling”.
The milk froth consistency is not satisfactory..

Check that all parts of the milk system are correctly assembled
(see chapter “Cleaning”, section “Cleaning the milk system”).

Turn the milk froth rotary control clockwise or anti-clockwise
to change the milk froth consistency (see chapter “Preparing
beverages with milk”, section “Adjusting the milk froth
consistency”).
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Technical specifications

Product number:
Mains voltage:
Power:

Power consumption
when turned off:

Protection class:

Pump pressure:

Sound pressure level:
Automatic switch-off:
Preset brew quantities:

Container for coffee grounds:
Ambient temperature:
Made exclusively for:

393500
220-240 V ~ 50-60 Hz
1235-1470 watts

0.5 watts

I

19 bar

<70dB(A)

after 10, 20, 30 or 120 minutes

Espresso approx. 40 ml
Caffe Crema approx. 125 ml

Cappuccino (approx. 40 ml Espresso,

approx. 90 ml milk)
Frothed milk approx. 130 ml

approx. 10 portions
+0 to +40 °C

Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany

In the course of product improvement, we reserve the right
to make technical and optical modifications to the product.

C€
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Declaration of Conformity

Tchibo GmbH hereby declares that this product is in compliance with
the essential requirements and other relevant provisions of the following
directives at the time of its being placed on the market.

2006/42/EC - Machinery Directive

2014/30/EU EMC Directive

2009/125/EC - Ecodesign Directive

2012/19/EU - WEEE

2011/65/EU - Restriction of the use of certain hazardous

substances in electrical and electronic equipment

TCHIBO GmbH - Uberseering 18 - 22207 Hamburg -
é P

Tehibe GmbH
ality Ma !
. Q\‘ﬂl‘ legr/l?:mgfmcn(

P
Lo

22297 Hambui
Thorsten Tieden;annﬁ?‘Hlégd of Quality Management

The complete Declaration of Conformity can be found by entering
the product number (393 500) at www.tchibo.de/anleitungen.
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Disposal

The product and its packaging have been manufactured from valuable
materials that can be recycled. Recycling reduces the amount of refuse
and helps to preserve the environment.

Dispose of the packaging at a recycling point that sorts materials
by type. Make use of the local facilities provided for collecting paper,
cardboard and lightweight packaging.

ﬁ Appliances marked with this symbol must not be disposed
of along with household waste!

mmmm You are legally obliged to dispose of old appliances separately
from household waste. Electronic appliances contain hazardous
substances and, if stored or disposed of improperly, may cause harm

to health and the environment. Information about collection points where
old appliances can be disposed of free of charge is available from your
local authorities.
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Warranty

Tchibo GmbH grants a 24 month warranty from the date of purchase.
Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany

We will remedy all defects in workmanship or materials within the
warranty period. In order for the warranty to be granted, all warranty
claims must be accompanied by proof of purchase from Tchibo or from
an authorised Tchibo distribution partner. This warranty is valid within
the EU, Switzerland and Turkey.

Damage due to improper use, failure to decalcify, as well as worn parts and
consumables, are not covered by the warranty. These can be ordered
from our customer care service.

This warranty does not restrict statutory warranty rights.
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Service and repair

If, contrary to our expectations, a defect is found, please contact our
customer care service. Our customer consultants will be happy to advise
you on further procedure.

If you have any questions relating to product information, ordering
accessories or servicing, please contact our customer care service.
Please have the product number to hand in case of any queries.

Customer care service

Email: service@tchibo.de
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Vazeni zakaznici,

s timto novym, pIné automatickym kdvovarem od spolecnosti Tchibo si
muZete vychutndvat perfektni espreso, caffé crema a vynikajici kavové/
mlécné speciality jako jsou kapucino a latte macchiato. S timto piné
automatickym kavovarem od expertti na kdvu to nebude Zadny problém:
Kdvovar je perfektné prednastaveny pro pfipravu nasi kdvy Tchibo.

Na internetovych strankach www.tchibo.de/kaffeequide si najdete svou
oblibenou kavu a ziskate praktické tipy k jeji pripravé v tomto piné
automatickém kévovaru.

Véfime, Ze Vam bude tento novy, pIné automaticky kavovar dlouho
slouzit k Vasi spokojenosti.

Vas tym Tchibo
KaZzdy kdvovar peclivé testujeme a zkouSime jej s kdvou a vodou.
| pfes dlkladné CiSténi je mozZné, Ze se v kdvovaru nachdzeji jesté

minimalini zbytky kdavy nebo vody. V Zadném pripadé to neni znam-
kou nedostatecné kvality - kdvovar se nachazi v bezvadném stavu.

‘_@ www.tchibo.cz/navody

106466 cs Esperto_Pro_v5.indd 75 14.06.21 10:44



77
77
80
80
81

82
83
85
86

86
86

87
88
88
90
91

91

92
93

K tomuto navodu

Bezpecnostni pokyny

Obalovy materidl

Odstranéni ochrannych folii a obalového materialu
Prehled (rozsah dodavky)

Ovladaci tlacitka (bild)

Uvedeni do provozu - pred prvnim pouzitim
Zapnuti kavovaru

Nastaveni vysky vypusti kavy/mléka

PFiprava napoji bez mléka
Espreso nebo caffé crema

PFiprava napoju s mlékem

Nastaveni tuhosti pény

Kapucino

Proplachovani systému trubic a hadicek na mléko
Proplachovani systému na pfipravu kavy

Vyprazdnéni nadobky na kdvovou sedlinu, misky na zbykovou
vodu a odkapavaci misky

Uprava sily kavy - technologie pro silu kdvy Intense*

Zména mnozstvi kdvy
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K tomuto ndvodu

Vyrobek je vybaven bezpe€nostnimi prvky. Pfesto si pozorné prectéte
bezpecnostni pokyny a pouZivejte tento vyrobek pouze tak, jak je popsano
v tomto navodu, aby nedopatienim nedoSlo k zranéni nebo $kodam.

Uschovejte si tento navod pro pozdéjsi potrebu.
Pri predavéni vyrobku s nim soucasné predejte i tento ndvod.

Symboly uvedené v tomto navodu:
Tento symbol varuje pred
nebezpedim zranéni
elektrickym proudem.

nebezpecim poranéni.
Upozornéni NEBEZPECI varuje pred moznym t&Zkym poranénim
a ohrozZenim Zivota.
Upozornéni VYSTRAHA varuje pred poranénim a zna¢nymi vécnymi
Skodami.
Upozornéni POZOR varuje pred lehkym poranénim nebo poskozenim.

ﬁ Takto jsou oznaceny doplfiujici informace.

Bezpecnostni pokyny A
Ucel pouziti

Tento kdvovar je koncipovan k nasledujicim celdm pouZitf:
- pfiprava espresa a caffé crema z prazené, nepomleté zrnkové kavy.
- piiprava kdvovych/mlécnych specialit.

Tento symbol varuje pred
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- Kdvovar je ur¢en k pouzivani v domécnosti a pro podobné zplisoby
pouziti, jako napriklad:
v obchodech, kancelaFich nebo na podobnych pracovistich,
v zemédélskych podnicich,
pro hosty hotell, motelli, penziond poskytujicich ubytovani se
snidani a jinych obytnych zafizeni.

Pokud bude kdvovar vyuzivan ke komercnim acellim, musi na néj dohlizet

a Cistit jej vySkoleny personal. U kdvovaru neni nutno provadét kromé

¢isténi Zadnou jinou ddrzbu.

Misto pouZziti

Umistéte kdvovar do suché vnitfni mistnosti. Kavovar chrafite pfed vysokou

vlhkost{ vzduchu a vysokou koncentraci prachu. Kévovar je uréen k pouzi-

vani pfi okolni teploté od +10 do +40 °C.

NEBEZPECI pro déti a osoby

s omezenou schopnosti ovladani pFistrojl

- Déti si s pristrojem nesmi hrét. PFistroj a pfipojovaci kabel uchovévejte
mimo dosah déti mladsich 8 let a zvifat.

- Tento pristroj smi pouZivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi fyzicky-
mi, senzorickymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuse-
nosti a/nebo védomosti, pokud jsou pod dohledem nebo pokud jim bylo
vysvétleno, jak se s pfistrojem bezpecné manipuluje a pokud pochopily,
jaka jim pfi pouZivani pfistroje hrozi nebezpeci.

- Déti nesmi pfistroj Cistit, s vyjimkou pfipadu, Ze jsou starsi nezZ 8 let
a jsou béhem ¢isténi pod dozorem. PFistroj nevyZzaduje Zadnou Udrzbu.

- Kavovar umistéte mimo dosah déti.
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- Odkapavaci misku a kryt spafovaci jednotky je mozno diky magnetim
snadno vkladat do kavovaru. Pokud by se néktery ze vsazenych magnet
uvolnil, uchovévejte jej mimo dosah déti. Pokud by doslo k spolknuti nebo
vdechnuti magnetd, okamzZité vyhledejte Iékaf'skou pomoc. Spojeni mag-
netl v lidském téle mize vést k vdznym zranénim.

- Obalovy materidl udrZujte mimo dosah déti.
Mimo jiné hrozi i nebezpedi uduseni!

NEBEZPECI drazu elektrickym proudem

- Kavovar, sitovou zastr¢ku ani pfipojovaci kabel nikdy neponofujte do vody,
protoZe jinak hrozi nebezpe€i Grazu elektrickym proudem. Nikdy se ne-
dotykejte sitové zastrcky vihkyma rukama. Kavovar nepouZivejte venku.

- Kavovar necistéte proudem vody a neumistuijte jej tak, aby bylo mozné
jej Cistit proudem vody.
- Nikdy nenechavejte zapnuty kdvovar bez dozoru.

- Kavovar pripojujte pouze do zasuvek s ochrannymi kontakty instalovanych
podle predpist, jejichz sitové napéti odpovida technickym parametriim
kdvovaru.

- Pripojovaci kabel nesmite zalomit ani pfiskfipnout. UdrZujte jej v dosta-
tecné vzdalenosti od ostrych hran a zdroj tepla.

- Kdvovar nepouzivejte, pokud je poSkozeny on sam, pfipojovaci kabel
nebo sitovd zastrcka nebo pokud kavovar spadl na zem.

-Na kdvovaru, pfipojovacim kabelu ani jinych dilech neprovadéjte Zadné
zmény. Elektrospotiebice smi opravovat pouze kvalifikovany elektrikar,
protoZe neodbornymi opravami mize dojit k vzniku naslednych Skod.
Pfipadné opravy proto nechte provadét pouze v odborné opravné nebo
pies nas zakaznicky servis.

- Pokud se poSkodi pripojovaci kabel tohoto pfistroje, je nutno ho nechat
vyménit vyrobcem, jeho zakaznickym servisem nebo podobné kvalifiko-
vanou osobou, aby se pfedeslo ohrozeni.
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- Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky, ...
... pokud dojde k poruse,
... pokud nebudete kévovar del3{ dobu pouZivat,
... nez zaCnete kdvovar Cistit.
Pitom tahejte za sitovou zastrcku, ne za pFipojovaci kabel.

- K Giplnému odpojeni kdvovaru od elektrické sité je nutno vytdhnout
sitovou zastréku ze zasuvky.

VYSTRAHA pred poZirem

- KdyZ budete kdvovar pouZivat, postavte jej na volnou plochu. V Zadném
pfipadé jej nestavte ke zdi nebo do rohu, do skiiné, do blizkosti zaclon
a podobnych predmétd.

VYSTRAHA pred poskozenim zdravi

- Pravidelné vyprazdiujte a Cistéte misku na zbytkovou vodu, nddobku na
kavovou sedlinu a odkapdvaci misku.

- Pokud nebudete kavovar del$i dobu pouzivat, vyprazdnéte nadrzku na
vodu, zésobnik na zrnkovou kdvu, odkapdvaci misku, misku na zbytkovou
vodu i nddobku na kavovou sedlinu.

- Vodu v nddrZce na vodu vyménujte kazdy den, abyste predchdzeli tvorbé
choroboplodnych zarodka.

- Mléko je potravina, ktera se rychle kazi, a je proto nachylnd k tvorbé
choroboplodnych zarodkd. Proto dbejte predevsim pfi pripravé kavovych
specialit s mlékem na absolutni Cistotu. VSechny dily systému trubic
a hadicek na mléko po kazdém pouziti dikladné vycistéte.

- K CiSténi kavovaru pouzivejte vyhradné Cistici a odvapiovaci prostfedky
uvedené v tomto ndvodu k pouZiti a také pouze odpovidajici Cistici
pomdcky. PouZivani jinych Cisticich prostiedkd s sebou nese riziko
poskozeni zdravi.
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VYSTRAHA pred oparenim/popalenim

- B&hem pouZivani kavovaru ani kratce po ném nesahejte na vypust kavy
nebo mléka. Davejte si pozor, abyste nepfisli do kontaktu s vytékajicim
napojem.

- Sparovaci jednotka je béhem pFipravy kdvy horka. Spafovaci jednotku
z kdvovaru béhem pouZzivani ani kratce po ném neodstrariujte.

- Po pouZiti ma povrch topného prvku jesté zbytkové teplo.

- Pokud je v nddrZce na vodu b&hem pfipravy kavy prili§ malo vody, tak
kdvovar proces spafovani kdvy prerusi. Proces spafovani kavy bude
automaticky znovu zahdjen, jakmile do nadrzky nalijete vodu a nddrzku
opét vloZite do kdvovaru.

POZOR na poranéni nebo vécné Skody

- Kdvovar pouZivejte pouze s vioZzenou nadobkou na kdvovou sedlinu
a vloZzenou miskou na zbytkovou vodu.

- Do nddrzky na vodu nalévejte jen ¢erstvou studenou vodu z vodovodu
nebo jinou pitnou vodu. NepouZivejte perlivou minerdini vodu ani jiné
tekutiny.

- Do zésobniku na zrnkovou kavu nikdy nedavejte karamelizovanou nebo
cukrem obalenou zrnkovou kavu ani surovou kdvu (zelenou, neprazenou
zrnkovou kavu), smési se surovou kévou ani mletou kavu. Kavovar by se
tim mohl poskodit.

- Nastaveni stupné mleti se smi provadét pouze tehdy, kdyZ je mlynek
vV provozu.

- Kdvovar odvépnéte, jakmile zaCne signalizovat nutnost odvépnéni.

- Pokud budete chtit kdvovar premistit, uchopte ho vZdy za vnéjsi plast.

- K pouZzivani postavte kavovar na stabilni, vodorovnou a rovnou plochu,
kterd je dobre osvétlena a odolna proti vihkosti a teplu.
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- Nestavte kdvovar na plotynky spordku, do bezprostfedni blizkosti horké

trouby nebo kamen, topnych téles apod., aby se plast kdvovaru neroztavil.

- Pfipojovaci kabel polozte tak, aby o n&j nebylo mozné zakopnout.

Nenechte pripojovaci kabel viset dol(i pfes hranu, abyste za néj kavovar
nechténé nestrhli na zem.

- Karty s magnetickym prouzkem, jako jsou napfiklad kreditni karty, plateb-

ni karty apod. udrZujte v dostatecné vzdalenosti od odkapdvaci misky
a krytu spafovaci jednotky, pfip. od magnetd, které jsou v nich integro-
vané. V opacném pfipadé mlze dojit k poskozeni téchto karet. Chrarite
pred témito predméty také magnetickd pamétova média a viechny
piistroje, které by mohly byt ovlivnény nebo jejichZ funkce by mohla
byt naruSena magnetickym polem.

- Kdvovar je vybaven protiskluzovymi nozi¢kami. Pracovni plochy jsou

natfeny rliznymi laky nebo potaZzeny plasty a oSetfuji se nejriiznéjSimi
prostiedky. Nelze proto zcela vyloucit, Ze nékteré z téchto Iatek neob-
sahujf slozky, které mohou napadat a zmék&ovat noZicky kdvovaru.

vy

v systému ohrevu by mohla zamrznout a zplsobit Skody.

- Hladina akustického tlaku <70dB(A).
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Obalovy material

Obalovy material chrani kdvovar béhem prepravy.

Obal si uschovejte pro pfipad, Ze budete kévovar muset pfepravovat nebo
jej budete chtit vratit.

Odstranéni ochrannych félii a obalového materialu

1. Vyjméte kévovar z obalu.

2. Stéhnéte z kdvovaru viechny
ochranné félie a odstrafite
veSkery obalovy materidl.

3. Vytdhnéte z kdvovaru nddrzku
na vodu smérem nahoru.
V nddrzce na vodu se nachazi
ndstavec na zasobnik na zrn-
kovou kavu a Cisticl kartacek.
Vyjméte je ven.
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prepravni
pojistka
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4. Odstrafite prepravni pojistku,
kterd se nachdzi pod nddrzkou
na vodu.

5. Nadrzku na vodu umyijte vodou
a prostfedkem na myti nddobi.
Potom ji diikladné vyplachnéte
pod tekouci vodou a utiete.

6. NadrZzku na vodu opét vloZte
do kdvovaru a zatlacte ji doli
az na doraz.
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Prehled (rozsah dodavky)

requldtor stupné mleti

otvor na
nadrzku na vodu

nadrzka

na vodu zasobnik na zrnkovou kdvu (160 g)

S

kontrolky

ovladaci tlacitka

otocny requlator
mlécné pény

kryt (odnimatelny)

trubicka z uslechtilé oceli

kryt (spafovaci
jednotky)
nadobka na kavovou sedlinu

sparovaci
jednotka

filtr ¢astic

vypinac

vy$kové nastavitelna

odkapévaci mfizka
vypust kdvy/mléka

otvor vypusti kdvy

odkapdvaci miska

miska na zbytkovou vodu ,

81
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Ovladaci tlacitka (bild)

kryt zésobniku Ovladaci tlacitka jsou viditelnd pouze tehdy, kdyz je kdvovar
na zrnkovou kavu zapnuty.

wP pFiprava @ pfiprava @ pfiprava
nastavec na zésobnik ~ espresa ~— caffecrema  ~—=—kapucina
na zrnkovou kavu (300 g)

tlagitko pro =5 piprava (A} EasyClean
s ] S

silu kdvy mlécné pény funkce pro-
Intense* plachovani

Kontrolky (oranzové)

pfipojovaci kabel L . )
6 Oranzové kontrolky zobrazuji nutnost zdsahu/obsluhy.

6 doplnit @ doplnit =>| vysypat

vodu ® zrnkovou ~=] kavovou

kavu sedlinu

Cisticl kartacek

%%K sparovaci [} odvapnit lzl vyprazdnit
e jednotka systém
82
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Uvedeni do provozu - pred prvnim pouzitim . Odkapavaci misku s odkapé-
vaci miizkou posufite az dpiné
ke kavovaru tak, jak vidite na
obrazku.

Odkapévaci miska drZi na
svém misté diky magnetdm.

. TrubiCku z ulechtilé oceli
vsurite do silikonové hadicky
oto¢ného requldtoru mlécné
pény.

. Otevrete kryt na vypusti kavy/
mléka.

. Zastréte otoCny requldtor
mlé¢né pény Uplné rovné do
pripojky tak, jak vidite na
obrazku. Musi byt nasazeny
az na doraz.

1. Kavovar postavte ...
na rovny povrch nebo pracovni desku, odolnou viici vihkosti.
do blizkosti zasuvky. Délka pFipojovaciho kabelu je cca 80 cm.

do vzdélenosti minimalné 1 metru od horkych, hoflavych ploch
(plotynek sporaku, kamen, topnych téles apod.).

do vzdalenosti 150 mm od zdi.

A Obrdzek nahore ukazuje misto, které je zapotiebi k provozu
kavovaru s nasazenou odkapdvaci miskou a odkapdvaci mfizkou.
Pi umistovani kdvovaru na to prosim myslete.

. Vytdhnéte z kdvovaru nadrzku
na vodu smérem nahoru.

83
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. NadrZzku na vodu napliite az

po znacku MAX Cerstvou
studenou vodou z vodovodu,
pfip. jinou pitnou vodou.
Nikdy nenalévejte vodu
primo do nadrZky na vodu,
pokud je nddrzka jesté
zasunuta v kavovaru!

. NadrZzku na vodu opét zasufite

do kdvovaru. Zatlacte ji aZ na
doraz dolU.

. Sejméte kryt ze zésobniku na

zrnkovou kavu.

84

10. Nasypte do zasobniku zhruba
tolik zrnkové kavy, kolik
spotiebujete za jeden den.
Do zasobniku na zrnkovou
kdvu se vejde cca 160 g.
Zésobnik na zrnkovou kavu
miZete zvétsit tak, aby se do
néj veslo cca 300 g (viz kapi-
tola , ZvétSeni zésobniku na
zrnkovou kavu ).

. Kryt opét nasad'te na zasobnik
na zrnkovou kavu. Kryt zatlac-
te dpIné dovnitr, aby mohlo
tésnéni pro zachovani aroma
optimdiné chrénit aroma
zrnkové kdvy.

12. Pfipojovaci zastrcku zasufite
zezadu do kdvovaru.

13.Zasunite sitovou zéstréku do
dobre pFistupné zasuvky.
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14. Zapnéte kavovar stisknutim Zapnuti kavovaru
vypinace.

Pfedpoklady:
- Sitova zastrtka je zasunutd v zdsuvce.
- Kavovar je vypnuty.
- NédrZka na vodu je pInd.
- Zésobnik na zrnkovou kévu je pIny.

Tlacitko EasyClean blikd a spusti
O/ seproces zahfivani.

)

VYSTRAHA

pred opafenim/popalenim
Horkd voda, horka kava nebo horkd mlé¢na péna z vypusti kdvy nebo
mléka miZe zplsobit opareni.
+Béhem pouZivani kdvovaru ani kratce po ném nesahejte na vypust

kavy nebo mléka. Davejte si pozor, abyste nepfisli do kontaktu
s vytékajicim napojem.

vypinace.

Tlacitko EasyClean blikd a spusti
O/ se proces zahfivani.

Za nékolik sekund se spusti ¢erpadlo. Malé mnoZstvi vody protece nejdfiv
vypusti miéka a nasledné vypusti kdvy, kterd nasledné vyteCe do odkapd-  7a nékolik sekund se spusti ¢erpadlo. Systém trubic v kévovaru se pro-

vaci misky. plachne malym mnoZstvim vody, ktera nasledné vyteCe do odkapavaci
15. Pokud bude tFeba, vylijte misky.
vodu z odkapdvaci misky. - Kavovar je pfipraven k provozu,
Kévovar je pfipraveny k pouzivéni,. 2 & & @3x ® "5 jakmile zatnou viechna tiatitka

nepreru$ované svitit.
V pfipadé, Ze byl kdvovar jiZ kratce pfed zapnutim pouZivan a je
stale jeSté dostateCné zahraty, automatické proplachovéni systému
trubic se nespusti. Pouze v pfipadé, Ze se kavovar dostatecné
zchladil, bude proplachovani trubic nové spusténo. Viz kapitola
.Prizplsobeni automatického procesu proplachovani“.

85
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Nastaveni vysky vypusti kavy/mléka

Vypust kdvy/miéka miZete prizpdsobit riznym velikostem $alkl na kavu.

KdyZ budete chtit
pouZzit Sélek na
espreso, posufite
vypust kavy/mléka
dol{ tak daleko, jak
je to nutné.
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KdyZ budete chtit
pouzit velky $4lek na
kdvu, posufite vypust
kdvy/mléka nahoru
tak daleko, jak je to
nutné.

KdyZ budete chtit
pouZit vysokou
sklenici na kévu,
posufite vypust kavy/
mléka UpIné nahoru
a odstrarite
odkapdavaci misku.

86

PFiprava napoju bez mléka

KdyZ budete chtit pripravovat

kdvu bez mléka, muZete

otocny regulator mlé¢né pény

odejmout:

D> Stdhnéte otocny requlator
mlécné pény stranou.

D> Zavrete kryt na vypusti kavy/
mléka, abyste pfipojku chrdnili
pfed prachem.

Espreso nebo caffé crema
Predpoklady:

+ Kavovar je zapnuty a pfipraveny k pouZivani.

- OtoCny regulator miééné pény miZe byt umistén na vypusti kdvy/miéka
nebo jej miiZete odejmout.

N (2 1. Vypust kavy/mléka posunte
. ‘ podle potieby dolt nebo
nahoru.

2. Pod vypust kdvy/mléka
postavte prazdnou nadobu.
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3. Stisknéte poZadované tlacitko

pro volbu druhu népoje:

P W & C/l @ O Espresonebo

F

e ® & (4 W O caffecrema
F

Proces mleti a spafovani kavy se spousti a zastavuje automaticky.
VYSTRAHA

pred popalenim/oparenim

Horkd voda, horkd kava nebo horka mlé¢na péna z vypusti kdvy/mléka
muZe zplsobit opafeni.

- B&hem pouZivani kavovaru ani kratce po ném nesahejte na vypust.
Dévejte si pozor, abyste nepfisli do kontaktu s vytékajici tekutinou.

- Pfedem se spaii malé mnoZstvi kdvy, aby se mohlo optimalné
rozvinout aroma kavy. Tento proces poznéte podle kratkého
zastaveni kdvovaru na zacatku procesu spafovani.

- Pokud je v nddrZce na vodu béhem pfipravy kavy piili§ mélo vody,
tak kavovar proces spafovani kavy prerusi. Proces spafovani kdvy
bude automaticky znovu zahdjen, jakmile do nadrzky nalijete
vodu a nddrzku opét vloZite do kdvovaru.

> Pokud budete chtit proces
sparovani predcasné zastavit,
stisknéte b&hem procesu spa-
fovani totéZ tlacitko pro volbu
druhu ndpoje jesté jednou.
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Tip: Dané mnoZstvi napoje miZete zménit. Postup pfi zméné mnoZstvi
najdete v kapitole ,Zména mnoZstvi ndpoje”.

Prednastavenf pfi koupi kdvovaru jsou nasledujicf:
espreso cca 40 ml - caffé crema cca 125 ml

PFiprava napoju s mlékem

Pfedpoklady:
- Kavovar je zapnuty a pfipraveny k pouzivani.
- Oto¢ny regulator mlécné pény musi byt umistén na vypusti kavy/mléka.
« Tuhost mlécné pény je zavisld na mnoha faktorech: na obsahu

tuku mléka, jestli pouzivate mléko trvanlivé, Cerstvé nebo Cerstvé
s prodlouzenou trvanlivosti, na teploté mléka, na volbé znacky,
jestli je mléko v malém nebo velkém obalu a také jak piny je obal
na mléko.

- Doporucujeme pouzivani mléka z ednice s obsahem tuku min. 1,5 %.

D> Zasuite trubiCku z uslechtilé
oceli do krabice s mlékem.
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Nastaveni tuhosti pény

Kapucino
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> Pro vyrobu velkého mnoZstvi

mlééné pény s hrubymi pdry
otacejte requldtorem mlécné
pény ve sméru hodinovych
ru¢icek na vétsi puntik @.
M4-li péna hrubsi péry,

byla zahfivana po del3i dobu.

KdyZ budete chtit vytvofit
jemnou mlé&nou pénu,
otacejte requldtorem mlécné
pény proti sméru hodinovych
ru¢iCek na menSi puntik .
Je-li mlénd péna jemna

s drobnymi pory, byla zahfivé-

na po kratsi dobu.

. Posunte vypust kdvy/mléka

(pIné nahoru.

. Pod vypust kavy/mléka

postavte vysokou sklenici.

_ - 3. Stisknéte 1x kratce tlacitko
2 W @& C/-}- W O Kapucino.

Tlacitko Kapu€ino sviti a spusti
se proces zahfivani k napéfo-
vani mléka.

@

Proces napénovani a spafo-
vani se spousti a zastavuje
automaticky. Po pfipravé pény
se okamZité spusti pfiprava
espresa. Na zaCatku a na konci
procesu napéiovani a spafo-
vani zazni signdlni ton.
Preruseni procesu zahrivani
_ > Bé&hem zahfivani jeSté jednou
=2 stisknéte tlacitko Kapuéino.
F N

Predcasné zastaveni procesu napénovani a sparovani

_ > B&hem procesu napéiovani
= a/nebo béhem procesu spafo-
F vani jeSté jednou stisknéte
tlacitko Kapucino.

88
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VYSTRAHA _ = 3 Stisknéte Ix kratce tatitko
pred popalenim/oparenim 2 W @& C/-}- W ‘O Napsiovani
Horka voda, horka kdva nebo horka mIé&na péna z vypusti kavy/miéka a
muZe zplisobit opareni. - Tlacitko Napénovani sviti
- B&hem pouzivani kdvovaru ani krétce po ném nesahejte na vypust. v a spusti se proces zahrivani
Dévejte si pozor, abyste nepfidli do kontaktu s vytékajici tekutinou. pro pripravu miécné peny.
Proces napéfovani se spousti
Pfednastaveni pfi koupi kavovaru jsou ndsledujicf: a zastavuje automaticky.
kapucino mlécna péna cca 90 ml (v zévislosti na poloze otoéného regulatoru) Na zacatku a na konci procesu
espreso cca 40 ml napénovani zazni signdini ton.
. ] ) . . ] PFeruseni procesu zahfivani
Doporucujeme systém trubic a hadicek na mléko proplachnout b Béhem zahFivani iesté iednou
ihned po kaZdé pripravé mlécné pény. Viz kapitola ,,Proplachovéni = o vani jeste jednou
) : oy . w stisknéte tlacitko Napéfovani.
systému trubic a hadicek na mléko".

Tip: Silu ndpoje mlZete requlovat Gpravou mnoZstvi miécné pény nebo o i o
napoje. Postup pfi zméné mnozstvi najdete v kapitole ,Zména mnozstyi ~ Predcasné zastaveni procesu napenovani

napoje”. > Béhem procesu napéiovani
Napénéni mléka (L] jesté jednou stisknéte tlacitko
. Vypust kavy/mléka posurite a Napénovani.
GpIné nahoru a odstraiite VYSTRAHA
odkapdavaci misku. pfed popdlenim/opaFenim
. Pod vypust kévy/mléka Horka voda, horké kava nebo horka mlééna péna z vypusti kavy nebo
postavte vysokou sklenici. mléka miZe zpisobit opafent.

- B&hem pouZivani kavovaru ani kratce po ném nesahejte na vypust
kdvy nebo mléka. Davejte si pozor, abyste nepfisli do kontaktu
s vytékajicim napojem.
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106466 cs Esperto_Pro_v5.indd 89 14.06.21 10:45



2. Zasuiite trubicku z uslechtilé
oceli do vody.

. Pod vypust kavy/mléka
postavte prazdnou nadobu.

Prednastaveni pfi koupi kdvovaru jsou nasledujicf:
mlécnd péna cca 130 ml (v zavislosti na poloze otoéného requlétoru)

Doporucujeme systém trubic a hadic¢ek na mléko propldchnout
ihned po kaZdé pFipravé mlécné pény. Viz kapitola ,,Proplachovéni
systému trubic a hadicek na miéko”.
Tip: MnoZstvi mlé¢né pény miZete podle potfeby upravit.Postup pfi zméné
mnozstvi najdete v kapitole ,Zména mnoZstvi ndpoje”.

Proplachovani systému trubic a hadicek na mléko

MIéko je potravina, kterd se velmi rychle kazi. Pro perfektni mléénou pénu
a optimalni hygienu doporucujeme systém trubic a hadicek na miéko
proplachnout vZdy ihned po pFipravé miécnych népojl. Proplachovani
systému trubic a hadi¢ek na mléko v Zadném pripadé nenahrazuje kaZdo-
dennf Cisténi. Systém trubic a hadiCek na mléko na konci dne vycistéte
tak, jak je popsano v kapitole , Cisténi".

. Otony requldtor nastavte do
stfedni polohy.

_ - Po kazdé pFipravé napoji
® W & 4 W O smiékemblik tlaitko
EasyClean po dobu nékolika
sekund. To slouZi jako upozor- S ! v
néni, 7e je nutno systém stisknéte 1x kratce tlacitko

trubic a haditek na mléko EasyClean.
proplachnout. Kavovar spusti a automaticky ukongi proplachovéni.

K propldchnuti trubic a spojo-
vacich hadicek vedoucich
k otvoru pro vypust mléka

1. Napliite hrnek nebo sklenici
¢erstvou, Cistou vodou z vo-
dovodu, prip. pitnou vodou.
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4. Vylijte vodu.

5. Zopakuijte kroky 3 a 4. Potom
bude kdvovar opét pfipraven

Proplachovani systému na pripravu kdvy
Kdyz jste kdvovar déle nez 2 dny nepouZivali, propldchnéte jej tak, Ze jim
nechéte protéct 2 Salky vody.

Predpoklady:

- Kavovar je zapnuty a pfipraveny k pouzivani.

e ®e @ W

1.

Vypust kavy/mléka posunte
podle potfeby dolli nebo
nahoru.

Pod vypust kavy/mléka
postavte prazdnou nadobu.

Jakmile budou svitit vechna
tlaitka, stisknéte tlacitko
EasyClean a drte jej stisknuté
po dobu cca 5 sekund, dokud
nezazni 2 kratké signaini tony.
Cerpadlo zaéne pohé&nét vodu
systémem trubic v kdvovaru

a voda zacne natékat do nd-
doby, kterd stoji pod vypusti.

s vytékajicim ndpojem.

VYSTRAHA pied opafenim/popélenim
Horkd voda, horkd kdva nebo horké mlééna péna z vypusti kavy
nebo mléka miiZe zplsobit opafeni.
- Béhem pouZivani kdvovaru ani krdtce po ném nesahejte na vypust
kdvy nebo mléka. Davejte si pozor, abyste nepfisli do kontaktu
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k pouZiti.

Vyprazdnéni nadobky na kdvovou sedlinu, misky na
zbykovou vodu a odkapavaci misky

—=

KdyZ bude nédobka na
kdvovou sedlinu plna (po
10 procesech spafovani
kdvy), rozsviti se symbol
Vysypat kavovou sedli-
nu”. Aby symbol zhasl,
musi byt kdvovar zapnuty
a nadobka na kdvovou
sedlinu musi byt po dobu
minimalné 5 sekund
vyjmutd.

. Pravidelné vyprazdiujte misku

na zbytkovou vodu, nadobku
na kdvovou sedlinu a odkapa-
vaci misku.

K tomu Géelu vyjméte odka-
pavaci misku. Vytahnéte

z kdvovaru misku na zbytko-
vou vodu s nddobkou na
kdvovou sedlinu.
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. Vyprazdnéte nadobku na

kdvovou sedlinu, misku na
zbytkovou vodu a dle potfeby
i odkapdvaci misku.

. VloZte nadobku na kdvovou

sedlinu opét do misky na
zbytkovou vodu a zasufite
oba dva dily do kévovaru.

. Vlozte odkapavaci miizku do

odkapdvaci misky a posuiite
odkapdvaci misku opét dpIné
ke kdvovaru.
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Uprava sily kdvy - technologie pro silu kavy Intense*

Funkci Intense” Ize pouZivat pouze spolecné s tlacitkem pro pripravu
kdvy espreso, caffe crema nebo kapucino.
Predpoklady:
- Kévovar je zapnuty a pfipraveny k pouZivani.
+ Pod vypusti kdvy/mléka stoji Salek.
_ _ > Pokud mate radi silnéjsi kdvu,
o W & (3 W O stisknéte nejdiiv tatitko pro
P N silu kdvy Intense’, a az potom
stisknéte nékteré z tlaitek
pro volbu druhu ndpoje.

Blikd tlacitko Intense®.

e®e G 0D

_ - D> Stisknéte poZadované tlacitko
2 W & CG. U] pro volbu druhu népoje. Kava

P N se pak pfipravi z vice zrnek
kdvy.

©)
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Zména mnoZstvi kavy

Z vyroby nastavena mnozstvi napojli nebo mlécné pény mizete trvale
zménit. Pro kazdé tlacitko pro volbu druhu napoje je mozné zvolit
individualni nastaveni: jednotlivé pro espreso, caffe crema, kapucino
nebo mléénou pénu.

Prednastaveni pfi koupi kdvovaru jsou nasledujicf:

espreso cca 40 ml | caffé crema cca 125 ml

kapucino cca 90 ml napénéného mléka (v zévislosti na poloze ototného requltoru)
cca 40 ml espresa

napénéné mléko cca 130 ml (v zavislosti na poloze otoéného requlétoru)

- Pokud by zménéné mnoZstvi ndpoje neodpovidalo Vasi chuti,
muZete jej zménit tak, Ze popsany postup jednoduse zopakujete.

- Jak znovu obnovite plivodni mnoZstvi ndpoje se miZete docCist
v oddile ,,0bnoveni tovarniho nastaveni".

Pfedpoklady:
- Kavovar je zapnuty a pfipraveny k pouzivani.
- Pod vypusti kavy/mléka stoji Salek nebo sklenice.
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Espreso a caffe crema

_ - 1. Spustte proces mleti a spafo-
e we @ W vani kdvy tak, Ze stisknete
P X poiadov’ané tlaéitkvo pro volbu
druhu ndpoje (napr. Caffe
crema).
2. PocCkejte, dokud se nenamele
zrnkova kava.

3. Jakmile zatne z vypusti kdvy
vytékat kdva, stisknéte tlacit-
ko pro volbu druhu ndpoje
a drzte jej stisknuté.

4. Jakmile do Salku natece
poZadované mnozstvi kavy,
tlacitko pustte.

Nastaveni je uloZeno do paméti. Jako potvrzeni zazni 2 signdini tony.

S

S

e®e @R W
A

Kapucino

e ®e G Uy
F

1. Ke spusténi procesu napénéni,
mleti a spafovani kavy stiskné-
te tlacitko Kapucino.

NejdFiv se pfipravi mlécnd
péna:
_ - 2. Jakmile zacne z vypusti mléka
® W & 3 W D vytékat miétnd péna, stisknéte
A tlaCitko Kapucino a drzte jej
stisknuté.
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3. Jakmile do $alku natece
pozadované mnoZstvi mlé¢né
pény, tlatitko pustte.

Nastaveni je ulozeno do paméti. Jako potvrzeni zazni 2 signalni tony.

Nyni se spusti proces mleti
a sparovani kavy.

PoCkejte, dokud se nenamele
zrnkova kava.

Jakmile zaCne z vypusti kavy
vytékat kdva, stisknéte opét
tlacitko Kapué€ino a drite jej
stisknuté.

Jakmile do $dlku natece
poZadované mnoZstvi kavy,
tlacitko pustte.

Nastaveni je uloZeno do paméti. Jako potvrzeni zazni 2 signalni tony.

w

MIécna péna
1. Proces napéiovani spustite

e W @ @ W O stisknutim tlatitka Napéiio-
F vani.
_ - 2. Jakmile zatne z vypusti
e W @ C/l W 5 miékavytékat miéind péna,
F stisknéte tlacitko Napénovani

a drzte jej stisknuté.
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3. Jakmile do $élku natece
poZadované mnoZstvi mlé¢né
pény, tlatitko pustte.

Nastaveni je ulozeno do paméti. Jako potvrzeni zazni 2 signalni tony.
Obnoveni tovarniho nastaveni
MuZete také znovu nastavit pGvodni mnoZstvi vody.
Pfedpoklady:
Kavovar je zapnuty a pfipraveny k pouZivani.
S 1. Stisknéte vypina€ a tlaCitko

@ pro silu kdvy Intense* a drite
+ je stisknuté (cca 5 sekund),
F N

dokud nezazni 2 signalni tony.
2. Tlacitka pustte.

]

Tovdrni nastaveni mnoZstvi vody jsou opét obnovena.
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Nastaveni stupné mleti

POZOR na vécné Skody

- Nastaven( stupné mleti se smi provadét, pouze kdyz je mlynek v pro-
vozu.

- Stupen mleti ménte pouze po malych krocich a pozorujte zménu chuti
kdvy po 1- 2 Salcich. AZ potom znovu zméite stupen mleti.

Nastaveni hrubsiho stupné mleti

Pokud chcete, aby kdva protékala rychleji, napf. protoZe mé kdva pro Vs
pfilis silnou chut, nastavte hrubsi stupen mleti.

_ _ 4. Stisknéte jedno ze dvou
2w & C/l w @ tlacitek pro volbu druhu
F 3

napoje (Espreso nebo Caffé
crema).

=

-

Predpoklady:
Kévovar je zapnuty a pfipraveny k pouZivani.
. Vypust kdvy/mléka posurite

podle potieby doll nebo
nahoru.

. Pod vypust kavy/mléka
postavte prazdnou nadobu.

. Sejméte kryt ze zasobniku na
zrnkovou kavu.

V zasobniku na zrnkovou kévu
se nachdzi requlator stupné
mleti. Ten je z vyroby nastaven
na stupen mleti 2.
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Zatimco se mele kdva, otocte
requldtorem stupné mleti ve
sméru hodinovych rucicek
smérem = k vétsimu
puntiku @.

¥ eow 7y

Nastaveni jemnéjsiho stupné mleti

Pokud chcete, aby kdva protékala pomaleji a tim nabrala vice aroma, napr.

protoze ma kava pro Vas prilis slabou chut, nastavte jemngjsi stupen mleti.
N - 4. Stisknéte jedno ze dvou tlaci-

E 2 C/.}. @ @ tek pro volbu druhu ndpoje

P X (Espreso nebo Caffé crema).

U4

S —

. Zatimco se mele kdva, otocte
requldtorem stupné mleti
proti sméru hodinovych ruci-
¢ek smérem == k mensimu
puntiku « .

Pokud je stupefi mleti nastaveny pfili§ na jemno, je mozné, Ze bude
kdva vytékat velmi pomalu nebo nebude vytékat vibec.
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Nastavec na zasobnik na zrnkovou kavu 4. Nasypte zrnkovou kavu.

Objem zdsobniku na zrnkovou kavu mlZete zvétsit ze 160 g na 300 g.
PFitom postupujte nasledovné:

1. Sejméte kryt ze zasobniku na
zrnkovou kdvu.

2. Na otvor zdsobniku na zrnko-
vou kdvu nasadte nastavec
tak, jak vidite na obrazku.
Zatlacte jej GpIné dovnitf.

5. Kryt opét nasadte na néstavec
na zasobnik na zrnkovou kdvu.
Viko zatlacte dplné dovnitf,
aby mohlo tésnéni pro zacho-
vani aroma optimdIné chranit
aroma zrnkové kavy.

3. Sejméte viko z ndstavce na
zasobnik na zrnkovou kavu.

96
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PFizpisobeni automatického procesu proplachovani energie. Na vybér méte ze Ctyr Casovych Usekd, po kterych se kédvovar md
automaticky vypnout: 10 minut, 20 minut, 30 minut nebo 120 minut.

Kavovar je z vyroby nastaven tak, aby se automaticky proces proplachovani  Rozdilné doby vypnuti miiZete nastavit podle nésledujiciho popisu:

spustil pouze tehdy, kdyZ je kavovar studeny. Pokud byl kavovar kratce pred 1. P¥i zapnutém nebo vypnutém
zapnutim jiz v provozu, a je jesté odpovidajicim zplisobem teply, kdvovar kdvovaru drzte stisknuty
nebude znovu proplachovat. AZ kdyZ bude kavovar dostatecné vychladly, vypinac po dobu cca 5 sekund.
spusti se novy proces proplachovani. 0Ozvou se 2 zvukové signaly.

Proces proplachovani miiZete pfizplsobit tak, aby probihal vZdy automa-  Jedno ze 4 tlagitek nyni nepretrZité sviti, zatimco zbyvajici 3 tlatitka

ticky po kazdém zapnuti kdvovaru. blikaji. Na tlaCitku, které sviti nepFeruSované, mizete vidét, ktera doba
Predpoklady: do vypnuti kdvovaru je aktudiné nastavena:
Kévovar je zapnuty a pfipraveny k pouZivani. kdvovar se vy- w

DY 1. Stisknéte vypinac a tlacitko pneza 10 minut | & w & C/l

/8' EasyClean a drZte je stisknuté
</ po dobu cca 5 sekund, dokud kdvovar se vy-

m F nezazni 2 signini tény. pneza20 minut | = \@ & C/l

2. Tlacitka pustte.

Automaticky proces proplachovani nyni bude probihat po kazdém zapnuti kavovar se vy- _
kavovaru. peza3ominet | 2 | @ | & C/l
D> Pro opétovné obnoveni piivodniho stavu zavislého na teplotg, "
ostupuijte stejné. avovar se vy- w
POSTERATE S pneza120 minut | & w | & C/_}_

Pohotovostni rezim (rezim klidu)
2. Stisknéte tlacitko s pozadova-

Po pouZiti kdvovar vZdy prepnéte do pohotovostniho reZzimu stisknutim nou dobou, za kterou se ma
vypinaCe. Kdvovar pak bude spotfebovavat uz jen minimalni mnoZstvi kavovar vypnout (zazni 2 sig-
elektrické energie. Pokud jste po dobu cca 10 minut nestiskli Zadné tlacitko, nalni tony) nebo pockejte

prepne se kdvovar do pohotovostniho rezimu automaticky. To je na jednu

R cca 10 sekund, abyste zacho-
stranu bezpeénostni funkce a na druhou stranu se tim zajistuje Gspora y

vali zobrazenou dobu vypnuti.
97

106466 cs Esperto_Pro_v5.indd 97 14.06.21 10:46



Cisténi

c NEBEZPECI ohroZenf Zivota Gderem elektrickym proudem

Uder elektrickym proudem miiZe zpdsobit t&7ké zranéni a/nebo smrt.

- NeZ zalnete pistroj Cistit, vytdhnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

- Pfistroj, sitovou zastréku ani pripojovaci kabel nikdy neponofuijte do
vody ani jinych kapalin.

- Pristroj necistéte proudem vody, ale pouze tak, jak je popsano v tomto
navodu.

POZOR na vécné Skody

Spatné nebo chybgjici ¢isténi mlize kévovar poskodit.

- K CiSténi nepouZzivejte Ziraviny ani agresivni nebo abrazivni Cistici
prostredky.

- Kdvovar sam o sobé stejné tak jako vSechny ostatni odnimatelné ¢asti
se nesmi umyvat v myCce na nadob!.
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denné tydné dle potieby

plast pristroje X X

umyvani nadrzky X X
na vodu

vyplachovéni nddrzky X X
na vodu

filtr v nddrZce na vodu X

nadobka na kdvovou X
sedlinu, miska na
zbytkovou vodu,

odkapavaci miska

spafovaci jednotka X

systém trubic X
a hadicek na mléko

Cisténi plaste
D> Plast kavovaru otirejte mékkym vihkym hadrikem.
D> Pokud je tieba, vytfete mékkym vihkym hadfikem také prihrddku na
misku na zbytkovou vodu.
Umyvani nadrzky na vodu
D> Nadrzku na vodu umyjte vodou a prostiedkem na myti nadobi.

Potom ji dlkladné vyplachnéte pod tekouci vodou a utfete.
Nadrzka na vodu neni vhodnd do mycky.

Filtr pevnych &astic v nadrZce na vodu je moZno vyjmout a odstranit z néj
usazeniny apod..

98
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. Vytahnéte filtr smérem

nahoru.

. Vyplachnéte jej pod tekouci

vodou.

. Potom jej opét zasufite a7 na

doraz do otvoru v nadrZce na
vodu.

Umyvani misky na zbytkovou vodu, nddobky na kdvovou sedlinu

a odkapdavaci misky/mfizky
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. Sejméte odkapdvaci misku.
. Vytahnéte z kdvovaru misku

na zbytkovou vodu s nadob-
kou na kdvovou sedlinu.

. Vyprdzdnéte nddobku na

kdvovou sedlinu, misku na
zbytkovou vodu a dle potfeby
i odkapdvaci misku.

99

4. Jednotlivé dily umyjte vodou

a prostfedkem na myti nadobi.
Potom v3echny dily dobfe
utfete. Tyto dily nejsou
vhodné do mycky.

5. Vlozte nadobku na kdvovou

sedlinu opét domisky na
zbytkovou vodu a zasufite
oba dva dily do kévovaru.

. VloZte odkapavaci mfizku do

odkapdavaci misky.

. Odkapdvaci misku prisufite

opét UpIné ke kdvovaru.
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Cisténi sparovaci jednotky

VYSTRAHA
pied popdlenim
Sparovaci jednotka se béhem pouZivani silné zahfiva.
- Necistéte spafovaci jednotku hned po pouZiti kdvovaru. NeZ spafovaci
jednotku vyjmete za (¢elem vycisténi, nechte kavovar vychladnout.

Zatlacte na kryt spafovaci
jednotky ve spodni ¢asti
kdvovaru tak, jak vidite

]‘H'] 1.
d .

na obrazku.
-~

.. a stahnéte jej z kdvovaru.
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. Stisknéte obé dvé oranzova

tlacitka, drzte je pevné
stisknutd a vytahnéte
spafovaci jednotku rovné
ven z kdvovaru.

. Sparovaci jednotku umyijte

pod tekouci teplou vodou.

. Nésledné nechte spafovaci

jednotku dobfe uschnout.

. Odstrafite veSkeré zbytky

mleté kavy z pfihradky
dodanym Cisticim kartackem.

. Sparovaci jednotku zatlacte

s trochou sily opét do kdvova-
ru, aniz byste pritom stiskli
oranzova tlacitka. Spafovaci
jednotka musi slySitelné

a citelné zaskocit.
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8. Kryt opét nasadte pred spafo-
vaci jednotku do kdvovaru.
Kryt drZi na svém misté diky
magnetim.

Cisténi systému trubic a hadicek na mléko

KdyZ budete napéiovat mléko, je nutno jednou za den (nejlépe po
poslednim pouZiti nebo na konci dne) viechny ¢asti systému trubic

a hadicek na mléko rozloZit a umyt v teplé vodé Setrnym prostfedkem
na myti nadobi tak, jak je popsano v nasledujicich krocich; tyto dily
nejsou vhodné do mycky. Pouze tak bude zajisténa kompletni hygiena,
vysoka kvalita mlécné pény a dlouha Zivotnost kavovaru.

Cidténi je nutno provadét dodatené k pravidelnému proplachovéni systému
trubic a hadic¢ek na mléko.

Demontdz a CiSténi systému trubic a hadiek na mléko

1. Stdhnéte otocny requlator
mlécné pény stranou.
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. Stahnéte silikonovou hadicku

z oto¢ného requldtoru mlécné
pény.

. Stahnéte trubicku z uSlechtilé

oceli z hadicky.

. Sejméte kolecko z requlatoru

mlécné pény.

. Sejméte kryt z vypusti kavy/

mliéka.

. Vyklapnéte vypust mléka

dopfedu a vyjméte ji ven.
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7. Stéhnéte vypust mléka z adap-

téru.

8. Otocte adaptér tak, aby kryt
ukazoval smérem doleva.

9. Otevrete silikonové oplasténi
tak, jak vidite na obrdzku a ..

10. ... vyklapnéte jej smérem
dozadu.

1. Vytahnéte adaptér ze siliko-
nového opldsténi smérem
nahoru. Pfitom jim stfidavé
otacejte doleva a doprava.
Tak je mozné jej snadnégji
vytdhnout.

12. V3echny dily peclivé umyjte
teplou vodou s prostfedkem
na myti nddobi. Na pomoc si
vezméte Cistici kartaCek,
ktery je soucasti balent.

13. Nasledné vSechny ¢asti
oplachnéte Cistou, studenou
vodou. V8echny dily peclivé
utfete a nechte je pfes noc
otevi'ené schnout.

102

Pro optimalni vycisténi systému trubic a hadic¢ek na mléko doporu-
ﬂ ¢ujeme vSechny dily (kromé otocného requlatoru mlécné pény)

pravidelné nechat odmocit po néjakou dobu v teplé vodé s Cisticem

mlé¢ného systému durgol® Milchsystem-Reiniger® - k dostani ve

vétSiné prodejen Tchibo.

SloZeni systému trubic a hadicek na mléko

4
!
:

1.

ZastrCte adaptér (plné rovné
do silikonového opldsténi az
na doraz.

Zaklapnéte silikonové oplasté-
ni aZ na doraz na adaptér tak,
jak vidite na obrazku ...

.. a peclivé jej zaviete.

. Na adaptér nasute vypust

mléka.
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. Opét nasad'te vypust mléka.
. Kryt opét nasadte na vypust

kavy/miéka. Kryt drZi na svém
misté diky magnetdm.

. KoleCko opét nasuiite na

otocny requlator mlécné pény.
Musi byt nasazené na doraz.

. Zastrcte trubicku z uslechtilé

oceli do silikonové hadicky
tak, jak vidite na obrazku.

. Silikonovou hadicku zastrcte

do oto¢ného requlatoru
mlécné pény tak, jak vidite
na obrdzku.

103

10. Otevrete kryt na vypusti kavy/
mléka.

1. Zastrcte otocny requldtor
mlécné pény dpiné rovné az
na doraz do pfipojky tak, jak
vidite na obrdzku.
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Odvapnovani

POZOR na poskozeni pristroje v dlsledku zavapnéni
Tvorba vapennych usazenin miZe kavovar poskodit.

- Kdvovar odvapnéte, jakmile zacne signalizovat nutnost odvapnéni.
Odvapniovéni prodluzuje Zivotnost kdvovaru a Setfi energii.

- Nepouzivejte zadné odvépriovaci prostiedky na bazi kyseliny mravenci.
- K odvapriovéni pouzivejte bézné tekuté odvapriovaci prostfedky pro
kavovary a espresovace. Jiné prostfedky mohou poskodit materialy

uvniti kavovaru a/nebo nemusi Ucinkovat.

Proces odvapfiovani neni mozné prerusit. Pokud byl proces odvap-
fovani prece jen prerusen (napf. v disledku vypadku elektrického
proudu), je nutno jej po dalsim zapnuti kdvovaru dokonit. Pouzivani
kadvovaru je az do dokonceni procesu odvapiovani blokovano a nenf
mozné.

o

Kdyz zaCne na displeji
svitit symbol ,,0dvépnit”,
je nutno kdvovar odvapnit.

|

Kévovar v ndsledujicich dnech odvépnéte. Necekejte s odvapiiovanim déle,
protoze jinak se v kdvovaru mlZe vytvofit tolik vapennych usazenin,

Ze odvapriovaci prostredek jiz nemusi Gcinkovat.

Proces odvapiiovani trva zhruba 15 minut.

Nenechdvejte pristroj béhem procesu odvaprfiovani nikdy bez dozoru.
Predpoklady:
Kévovar je zapnuty a pfipraveny k pouzivani.
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. Vytdhnéte z kdvovaru nadrzku

na vodu smérem nahoru.

. Do prazdné nadrzky na vodu

nalijte tekuty odvapiovaci
prostiedek na kdvovary

a espresovace.

Prilijte vodu a7 po znaCku MAX.
Dbejte pokyni vyrobce.

. Nadrzku na vodu opét zasuiite

do kdvovaru. Zatlacte ji aZ na
doraz dolU.

. Pod vypust kavy/mléka po-

stavte prdzdnou nadobku

(s objemem minimalné

500 ml). Pokud bude tfeba,
odstrarite odkapavaci misku.
Néadobku, kterou jste posta-
vili pod vypust kavy, musite
béhem odvapiiovaciho pro-
cesu nékolikrat vyprazdnit.
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5. Stisknéte vypinac a tlacitko
WP Espreso a drZte je stisknuté
- (po dobu cca 5 sekund),
F X dokud nezazni 2 signdlni tony.

6. TlaCitka pustte.

Zatne blikat symbol
|°| ,0dvapnit” ...

|

.. a tlagitko Espreso blikd.

»
7. Ke spusténi procesu
=2 odvapriovanf stisknéte
P X tlaitko Espreso.
Zacne blikat symbol
|°| ,0dvapnit".

Zahdji se proces odvapiovani. Proces odvapiiovani trva zhruba 15 minut.
Kavovar Cerpd vZdy po 40 sekundéach nékolikrat roztok s odvapfiovacim
prostfedkem do systému trubic v kdvovaru. Pfitom do nadobky pokazdé
vytece cca 50 ml.

Faze proplachovani

8. Po kazdém procesu Cerpani

vylijte roztok s odvapfiovacim
prostiedkem, ktery vytekl

z vypusti kdvy, aby nddobka
pod vypusti kavy nepfetekla.

105
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Po dokonéeni procesu
sviti symbol ,,0dvapnit”
a symbol ,Dolit vodu" ...

... a tlacitko Espreso blika.

9. Vyjméte z kdvovaru nadrzku
na vodu.

10. Nadrzku na vodu diikladné
umyjte podle popisu v kapitole
,Cisténi" / oddil,,Umyvani
nadrZky na vodu". Nyni zacne
faze proplachovani.

. Pod vypust kdvy/mléka
postavte prazdnou nadobku
(s objemem min. 500 ml).
Nadobku pod vypusti kavy
je nutno béhem faze propla-
chovani pfipadné opakované
vyprazdnit.

12. N&drZku na vodu naplfite aZ
po znacku MAX studenou
vodou z vodovodu.
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13. NadrZku na vodu opét vloZte
do kdvovaru a zatlacte ji dol
az na doraz.

Symbol ,Dolit vodu*
zhasne a za nékolik
sekund se automaticky

zahdji faze proplachovan.

Velké mnozstvi vody z nadrzky na vodu se pouZije k proplachovani kévo-
varu. Potom se kdvovar na cca 1 minutu zastavi. Nasledné se pouZije
k proplachovéni kavovaru zbytek vody z nddrZky na vodu.

Po ukonceni faze proplachovani se kavovar automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu. Proces odvapfiovani je ukonCen.

Pfi delSim nepouzivani

Kdyz kévovar nebudete delSi dobu pouZivat, napf. kdyZ pojedete na dovo-
lenou, doporucujeme Vejm z hygienickych dlivodi kavovar vycistit tak, jak
je popsano v kapitole ,Cisténi*.

Odstrafte vodu ze systému trubic v kdvovaru.

Predpoklady:

Kévovar je zapnuty a pfipraveny k pouzivani.
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. Pod vypust kavy postavte
prézdnou nadobku (s objemem
minimdlné 250 ml).

Pokud bude tfeba, odstraite
odkapévaci misku.

. Stisknéte vypinac a tlacitko
Caffé crema a drZte je stisk-
nuté (po dobu cca 5 sekund),
dokud nezazni 2 signalni tony.

Tlaitka pustte.

Zakne blikat symbol
B] Vyprazdnit systém”.

. Vytdhnéte nddrZzku na vodu
Z kdvovaru.

Symbol , Vyprazdnit
|§| systém” zacne nyni
svitit nepretrzité.
Cerpadlo zagne od€erpavat zbytkovou vodu ze systému trubic v kdvovaru.
Jakmile se v systému trubic kavovaru uz nebude nachdzet Zadnd voda,
¢erpadlo se automaticky vypne. Zbytkovd voda vytece do nadobky pod
vypusti kavy.

106
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Ndasledné se kavovar automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu.

KdyZ budete chtit kdvovar pozdéji opét uvést do provozu, postupujte
podle popisu v kapitole ,Uvedeni do provozu - pfed prvnim pouzitim".

Zévada / FeSeni

Sviti symbol ,,Dolit vodu".

00 Neni nddrzka na vodu prazdnd?
Nalijte do Qédriky na vodu Cerstvou vodu a vlozte ji opét do
kdvovaru. Cerpadlo se spusti automaticky a bude pokraCovat
napr. v procesu spafovani kavy.
Nevytahli jste bhem procesu spafovéni kavy nadrzku na vodu
z kdvovaru? V takovém pfipadé se proces spafovani kdvy ihned
prerusi.
NadrZku na vodu opét zasufite do kdvovaru.

@ Sviti symbol ,,Doplnit zrnkovou kavu".

Q!

Neni zasobnik na zrnkovou kévu prazdny?
Do zasobniku dopliite zrnkovou kavu. Pri dalSim procesu mleti/
sparovani kdvy bude zrnkovd kéva automaticky vtazena do
mlynku a pomleta.

—~, Sviti nebo blika symbol ,,Vysypat kdvovou sedlinu".

==J Neni nddobka na kdvovou sedlinu pnd?
Vyprazdnéte nadobku na kdvovou sedlinu a vloZte ji nejdFive po
cca 5 sekunddach spolecné s miskou na zbytkovou vodu opét zpét
do kavovaru (viz kroky 5 az 7 v kapitole , Vyprazdnéni nadobky
na kdvovou sedlinu, misky na zbytkovou vodu a odkapdvaci
misky").

107
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Je moZné, Ze miska na zbytkovou vodu s nddobkou na kdvovou
sedlinu nejsou vioZené v kavovaru nebo Ze nejsou vlioZzené
spravné? Vlozte je opét do kdvovaru (viz krok 7 v kapitole
Vyprazdnéni nadobky na kdvovou sedlinu, misky na zbytkovou
vodu a odkapdvaci misky").

Sviti symbol ,,spafovaci jednotka".

Je mozné, Ze je nespravné vloZend spafovaci jednotka nebo kryt
spaovaci jednotky? Odejméte kryt spafovaci jednotky a zkontro-
[ujte, jestli spafovaci jednotka pevné sedf (viz kapitola ,,Cisténi" /
oddil ,Umyvdni spafovaci jednotky").

Sviti symbol ,,0dvapnit".

Kavovar je nutno odvapnit. Kavovar v nasledujicich dnech odvap-
néte. NeCekejte s odvapriovanim déle, protoZe jinak se v kavovaru
miZe vytvorit tolik vapennych usazenin, Ze odvapriovaci prostre-
dek jiz nemusi dcinkovat. Na takové poSkozeni kdvovaru, které
jste zplisobili Vy sami, se nevztahuje zaruka. Postupuijte tak, jak
je popsano v kapitole ,,0dvapiovani®.

Tlacitko EasyClean rozsviti béhem procesu odvapiovani /
proces odvapiiovani neni ukoncen.

Nadrzku na vodu vyjméte z kavovaru. Nadrzku na vodu dlkladné
omyjte tak, jak je popsano v kapitole ,Cist&ni" / oddil ,,Umyvani
nddrzky na vodu”. Naplfite nddrzku na vodu po znacku MAX
studenou vodou z vodovodu. Nadrzku na vodu opét nasadte do
kdvovaru. Pod vypust kavy/mléka postavte prazdnou nadobu

(0 min. objemu 500 ml). Stisknéte tlacitko EasyClean. Kavovar se
zaCne proplachovat vodou. Po ukonceni se kdvovar automaticky
piepne do pohotovostniho rezimu. Odvapiovani je ukonceno.
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Kava neni dostatecné horka.

Pfedevsim pfi pfipravé espresa je mnoZstvi kavy v poméru

k velikosti $alku tak malé, Ze kdva rychle vychladne. Salek
predehfejte.

Kava je prilis slaba.

Nastavte jemnéjSi stupef mleti. Pokud chcete, aby byla kdva
silngjSi, stisknéte nejdriv tlacitko pro silu kdvy Intense *, a az
potom tlacitko pro volbu druhu népoje.

Kdva vytéka z vypusti kavy pomalu.

Nastavte hrubsi stupefi mleti.

Zahtivani kavovaru trva nezvykle dlouhou dobu. Kava nebo
horka voda vytékaji z vypusti kavy jen ve velmi malém
mnoZstvi.

Kavovar je nutno odvapnit, i kdyz nesviti symbol ,,0dvépnit”.
Postupujte tak, jak je popsano v kapitole , 0dvapfiovéani®.
Konzistence mlécné pény neni uspokojiva.

Zkontrolujte, zdali jsou vSechny dily systému trubic a hadicek

na mléko spravné do sebe zasunuty (viz kapitola ,Cisténi”, oddil
.Cisténi systému trubic a hadiek na mléko").

Ke zméné konzistence mlécné pény otoCte requlator mlécné
pény ve sméru nebo proti sméru chodu hodinovych ruci¢ek
(viz kapitola ,Priprava napojt s miékem"”, oddil , Nastaveni
tuhosti mlééné pény".)
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Technické parametry

Cislo vyrobku: 393 500

Sitové napéti: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vykon: 1235-1470 W
Spotieba el. energie

ve vypnutém stavu; 05w

T¥ida ochrany: I

Tlak ¢erpadla: 19 bart

Hladina akustického tlaku: <70 dB (A)

Automatické vypinani: po 10, 20, 30 nebo 120 minutach

MnoZstvi spafené kavy

nastavené z vyroby: espreso cca 40 ml
caffé crema cca 125 ml
kapucino (cca 40 ml espresa, cca 90 ml mléka)
mlécna péna cca 130 ml

Nédobka

na kavovou sedlinu: cca 10 porcf

Okolni teplota: +10 az +40 °C

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.cz

Za celem vylepSovani vyrobku si vyhrazujeme pravo technickych
a vzhledovych zmén.

q
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Prohlaseni o shodé

Spolecnost Tchibo GmbH timto prohlasuje, Ze tento vyrobek splfiuje
v dobé uvedeni na trh zakladni poZadavky a vSechna pfislu$na opatieni
nasledujicich smérnic:

2006/42/ES - Smérnice o strojnich zafizenich

2014/30/EU - Smérnice o elektromagnetické kompatibilité

2009/125/ES - Smérnice o stanoveni rdmce pro uréeni pozadavk( na
ekodesign vyrobki spojenych se spotfebou energie

2012/19/EU - Smérnice o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ)

2011/65/EU - Smérnice 0 omezeni pouZivani nékterych nebezpec-

nych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich

TCHIBO GmbH - Uberseering 18 - 22207 Hamburg -
ﬁ Telsibo
Rl ool
Tchibo GmbH
Quality Management
— {2‘..,;4 ;

22297 Hambu
Thorsten Tieden;ann‘?‘ﬁ‘ergd of Quality Management

UpIné znéni Prohla3eni o shodé najdete na internetové strénce
www.tchibo.cz/navody. Zadejte tam Cislo vyrobku (393 500).
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Likvidace

Vyrobek a jeho obal byly vyrobeny z cennych recyklovatelnych materiald.
Recyklace sniZzuje mnozstvi odpadu a chrani Zivotni prostiedi.

Obal roztfidte a zlikvidujte. VyuZijte mistnich moZnosti ke sbéru papiru,
lepenky a lehkych obal.

E Pristroje oznacené timto symbolem se nesmi vyhazovat do
domovniho odpadu!

mmmm Staré pistroje jste ze zakona povinni likvidovat oddélené od
domovniho odpadu. Elektricka zafizeni obsahuji nebezpecné latky. Tyto
mohou pfi neodborném skladovani a likvidaci Skodit zdravi a Zivotnimu
prostredi. Informace o sbérnych mistech, na kterych bezplatné pfijimaji
staré pristroje, ziskate u obecni nebo méstské spravy.
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Zaruka

Spole¢nost Tchibo GmbH poskytuje zaruku v trvani 24 mésici od data
prodeje. Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany

Béhem zdrucni doby bezplatné odstranime veskeré materidlové a vyrobni
vady. Pfedpokladem pro poskytnuti zaruky je predloZeni d¢tenky z obchodu
Tchibo nebo jednoho z prodejnich partnerd autorizovanych spolecnosti
Tchibo. Tato zaruka plati v rdmci EU, ve Svycarsku a v Turecku.

Zéruka se nevztahuje na Skody zplsobené neodbornou manipulaci nebo
nedostate¢nym odvapriovanim, na dily podIéhajici rychlému opotfebeni

ani na spotiebni material. Tyto si mdZete objednat v naSem zakaznickém
servisu. Pozaruni opravy mazZete nechat provadét, pokud jsou je$té mozné,
na vlastni ndklady za reZijni cenu kalkulovanou individualné v naSem
servisnim centru.

Tato zdruka nijak neomezuje zakonna zarucni prava.

Servis a oprava

Pokud by se proti oéekavani vyskytla zavada, obratte se prosim nejdfiv
na nas zakaznicky servis. Nasi pracovnici Vam ochotné a radi pomohou
a domluvi se s Vami na dalS$im postupu.
Pokud bude nutno zaslat vyrobek zpét, dbejte nasledujicich pokynu:
Aby se pristroj béhem piepravy dodatecné nepoSkodil, vycistéte prosim
pfed zabalenim vSechny nddoby, odkapavaci misku, spafovaci jednotku
a také vnitfni prostor, ve kterém je vsazena.
Postupujte nasledovné:

- odstrafite zbytky mleté kdvy a tekutiny,

- vyplachnéte a osuste vSechny jednotlivé dily.
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K vyrobku pfilozte kopii Gétenky a uvedte prosim nasledujici tdaje:
+ svou Gplnou adresu,
- telefonni Cislo (na kterém jste pfes den k zastizeni)
a/nebo e-mailovou adresu,
- datum prodeje a
- pokud mozno co nejpresnéjsi popis zavady.
Vyrobek dobfe zabalte, aby se mu pfi pfepravé nemohlo nic stat. Po dohodé
s nasim zakaznickym servisem bude Vas vyrobek vyzvednut. Pouze tak
bude zaruceno rychlé zpracovani a zaslani vyrobku zpét.
Vyrobek miZete také osobné odevzdat v nejbliz$im obchodé Tchibo.
Pokud se nebude jednat o opravu ze zaruky, informujte nds o tom, jestli:
- si prejete predbézny rozpocet nékladd nebo
- Vam méme zaslat neopraveny vyrobek zpét (na Vase naklady) nebo
- mame vyrobek zlikvidovat (pro Vas zdarma).
Pokud budete potiebovat informace o vyrobku, chtit objednat pfis-
luSenstvi nebo budete mit néjaké dotazy k priibéhu servisu, obratte
se prosim na nas zakaznicky servis. Pfitom vZdy uvadéjte islo vyrobku.

Zakaznicky servis

Z 800900 826

(zdarma)

pondeéli - patek 8:00 - 20:00 hod.
sobota 8:00 - 16:00 hod.
e-mail: service@tchibo.cz

Cislo vyrobku: 393500
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ps

www.tchibo.de/anleitungen
www.tchibo.de/instructions
www.tchibo.cz/navody

Artikelnummer | Product number | Cislo vyrobku : 393 500
Made exclusively for:

Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de « www.tchibo.cz
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