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Liebe Kundin, lieber Kunde!
Ihr neuer digitaler Mixer liegt gut in der Hand und ist einfach zu bedienen.

Er verfligt (iber 16 Geschwindigkeitsstufen, so dass Sie die
Mixgeschwindigkeit fein auf die Lebensmittel, die Sie miteinander
verriihren mdchten, abstimmen kénnen.

Die digitale Zeitanzeige im Display hilft Ihnen zusatzlich dabei,
Ihre Lebensmittel optimal zu verarbeiten.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit lhrem neuen Handmixer.

Ilhr Tchibo Team

‘@ www.tchibo.de/anleitungen
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Zu dieser Anleitung

Der Artikel ist mit Sicherheitsvorrichtungen ausgestattet. Lesen Sie trotzdem
aufmerksam die Sicherheitshinweise und benutzen Sie den Artikel nur wie in
dieser Anleitung beschrieben, damit es nicht versehentlich zu Verletzungen oder
Schaden kommt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachlesen auf.
Bei Weitergabe des Artikels ist auch diese Anleitung mitzugeben.

Zeichen in dieser Anleitung:
Dieses Zeichen warnt Sie Dieses Zeichen warnt Sie vor Verlet-
vor Verletzungsgefahren. zungsgefahren durch Elektrizitat.

Das Signalwort GEFAHR warnt vor méglichen schweren Verletzungen und
Lebensgefahr.

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Verletzungen und schweren Sachschaden.

Das Signalwort VORSICHT warnt vor leichten Verletzungen oder
Beschddigungen.

6 So sind erganzende Informationen gekennzeichnet.

Sicherheitshinweise A

Verwendungszweck - Dieses Gerat kann von Personen mit
- Der Handmixer ist fiir die Verarbeitung ~ verringerten physischen, sensorischen
von Lebensmitteln ausgeleqt, die dafiir ~ oder geistigen Fahigkeiten oder mit

geeignet sind. Mangel an Erfahrung oder Wissen ver-
- Der Artikel ist fiir den Privatgebrauch ~ Wendet werden, sofern sie beaufsich-

konzipiert und fiir gewerbliche Zwecke ~ tigt werden oder in den sicheren

ungeeignet. Gebrauch des Gerdtes unterwiesen

wurden und die daraus resultierenden

GEFAHR fiir Kinder und Personen Gefahren verstehen.

mit eingeschrankter Fahigkeit Gerate

zu bedienen - Kinder durfen das Gerat nicht reinigen,
- Kinder dirfen nicht mit dem Gerét es sei denn, Sie werden dabei beauf-
spielen. Das Gerat darf nicht von Kin- sichtigt. Das Gerat ist wartungsfrei.

dern verwendet werden. Halten Sie das
Gerat und das Netzkabel von Kindern
fern.



- Halten Sie Kinder von Verpackungsma-
terial fern.
Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

GEFAHR durch Elektrizitat

- Tauchen Sie den Artikel nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten ein, da sonst
die Gefahr eines elektrischen Schlages
besteht.

. ﬁ Beriihren Sie den Artikel nicht
mit feuchten Handen und
betreiben Sie ihn nicht im Freien oder
in Rdumen mit hoher Luftfeuchtigkeit,
wie Garagen oder Kellern.

- Nehmen Sie keine Verdnderungen am
Mixer, den Zubehdrteilen oder am Netz-
kabel vor. Ein defektes Netzkabel darf
nur vom Hersteller, im Service Center
oder von einer dhnlich qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden. Lassen
Sie Reparaturen nur von einer Fach-
werkstatt oder im Service Center
durchfiihren. Durch unsachgemadpe
Reparaturen kdnnen erhebliche
Gefahren fiir den Benutzer entstehen.

- Schliepen Sie das Gerat nur an eine
vorschriftsmapig installierte Steckdose
an, deren Netzspannung mit den
technischen Daten des Artikels iiber-
einstimmt.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...
... bevor Sie Knethaken oder Riihr-

besen einsetzen bzw. entfernen,

... nhach jedem Gebrauch,
... wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen,
... bei Gewitter,
... bevor Sie das Gerat reinigen und
.. wenn wahrend des Betriebs
Storungen auftreten oder sich Knet-
haken oder Riihrbesen im Teig bzw.
den Zutaten festgesetzt haben.
Ziehen Sie dabei immer am Stecker,
nicht am Netzkabel.

- Die Steckdose muss gut zugdnglich
sein, damit Sie im Bedarfsfall den Netz-
stecker schnell ziehen kdnnen.

- Das Netzkabel darf nicht geknickt oder
gequetscht werden.

- Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb,
wenn Gerdt, Knethaken, Riihrbesen
oder Netzkabel sichtbare Schaden auf-
weisen oder wenn das Gerat herunter-
gefallen ist.

- Betreiben Sie das Gerat nie
unbeaufsichtigt.
WARNUNG vor Verletzungen

- Verwenden Sie nur die im Lieferum-
fang enthaltenen Knethaken und Riihr-
besen.



- Bei Beschddigungen an Knethaken
oder Riihrbesen wenden Sie sich an
das Service Center. Defekte Teile
dirfen nicht verwendet werden.

- Die Einsdtze laufen nach dem
Ausschalten nach. Warten Sie den Still-
stand ab, bevor Sie weiter mit dem
Gerdt hantieren.

- Halten Sie keine Arbeitswerkzeuge wie
Loffel, Messer oder Ahnliches in die
laufenden Knethaken oder Riihrbesen
und greifen Sie niemals hinein.

- Driicken Sie die Auswurftaste Eject
zum Ausstofen von Knethaken und
Rihrbesen niemals wahrend des
Arbeitsvorgangs.

Schalten Sie den Handmixer immer mit
Taste (D aus und ziehen Sie den Netz-
stecker, bevor Sie die Auswurftaste
driicken.

VORSICHT - Sachschaden

- Achten Sie darauf, dass die
Luftungsschlitze nicht abgedeckt
werden. Das Gerat kdnnte iiberhitzen.

- Das Gerat ist fiir den kurzzeitigen
Betrieb ausgelegt. Es schaltet sich
nach 5 Minuten automatisch in den
Standby-Betrieb. Schalten Sie das
Gerat mit Taste () aus und lassen Sie
es auf Raumtemperatur abkiihlen.
Nehmen Sie den Handmixer erst nach
dem Abkiihlen wieder in Betrieb.

- Verwenden Sie kein Verldangerungs-

kabel und achten Sie darauf, dass das
Netzkabel nicht in die laufenden Knet-
haken oder Rihrbesen gelangt.

- Halten Sie Gerat und Netzkabel

fern von scharfen Kanten und von Hit-
zequellen.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht von

Tischkanten herunterhd@ngen, da das
Gerdt sonst heruntergerissen werden
konnte.

- Verwenden Sie zum Reinigen keine

scheuernden oder atzenden Mittel bzw.
harte Biirsten etc.

- Es kann nicht véllig ausgeschlossen

werden, dass manche Lacke, Kunst-
stoffe oder Mobelpflegemittel das
Material der rutschhemmenden Fiipe
angreifen und aufweichen. Um unlieb-
same Spuren auf den Mébeln zu ver-
meiden, legen Sie deshalb ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter den
Artikel.



Auf einen Blick (Lieferumfang)

Bedientasten (siehe unten)

Aufnahme-Offnung fiir
Rihrbesen und Knethaken

Netzkabel

Kunststoff-Fiipe fiir
sicheren Stand

Bedientasten

Taste Eject:
Riihrbesen/Knethaken ausstopen

Taste (!):

Mixer ein- und ausschalten

Display zur Anzeige von
Mixzeit und Geschwindig-
keitsstufe

Drehregler +/-:
Geschwindigkeit erhdhen /verringern




Zubehor

.

’
3
o)

Riihrbesen

Fir leichte Teige, Eischnee, Schlagsahne, Cremes,
Quarkspeisen, Mayonnaisen.
Zum Anrihren von Sofen und Puddingpulver.

Knethaken

Flr Hefe- oder Mlrbeteige, Brotteige bzw. Brotback-
mischungen sowie Kartoffelteige zur Klof3- und
Kartoffelpuffer-Zubereitung.



Gebrauch

WARNUNG - Verletzungsgefahr
A * Halten Sie keine Arbeitswerkzeuge wie Loffel, Messer oder
Ahnliches in die laufenden Knethaken oder Riihrbesen und
greifen Sie niemals hinein.

VORSICHT - Sachschaden

+ Das Geréat ist fur den kurzzeitigen Betrieb ausgelegt. Es schaltet sich
nach 5 Minuten automatisch in den Standby-Betrieb. Schalten Sie das
Gerat aus und lassen Sie es auf Raumtemperatur abkiihlen. Nehmen
Sie den Handmixer erst nach dem AbkUhlen wieder in Betrieb.

Vor dem ersten Gebrauch

> Reinigen Sie Knethaken und Rihrbesen vor dem ersten Gebrauch, siehe
Kapitel ,,Reinigen™.

Riihrbesen bzw. Knethaken einsetzen

c GEFAHR - Lebensgefahr durch Stromschlag

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie Riihrbesen
oder Knethaken einsetzen bzw. entfernen.

Ein Knethaken ist mit einem Markie-

,f / rungsring versehen (siehe Pfeil).
» 3 7 . . . .
fft £ Damit ist sichergestellt, dass die Knet-
o~ ) '-."‘r haken nicht falsch in das Gerat gesteckt
werden kdnnen.
~ )
rd {

7| > Stecken Sie den Knethaken mit
{7 dem Markierungsring in die grofere
| Offnung.
> Stecken Sie den Knethaken ohne
Markierungsring in die kleinere
'l,,ﬁ... Offnung.

Beide Einsatze missen fest einrasten.




Wenn Sie den Knethaken mit dem Markierungsring nicht einsetzen
kdnnen, haben Sie die Offnungen vertauscht.

Ein-/Ausschalten

1. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab und
stecken Sie den Stecker in eine Steckdose.
2. Dricken Sie Taste (') .

Im Display wird fir Geschwindigkeit und
Zeitanzeige O angezeigt. Die Display-Beleuchtung

liexi |
| blinkt.
D f 3. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler in

B

| Richtung +, um die gewiinschte Geschwindigkeits-
| stufe einzustellen.

; Ab der Geschwindigkeitsstufe 1 beginnen die

| Rihrbesen bzw. Knethaken sich zu drehen und die
Zeitanzeige im Display startet.

Das Gerdt schaltet nach 5 Minuten automatisch in den Standby-Betrieb.

Die Display-Beleuchtung blinkt.

4. Reqgulieren Sie wahrend des Mixens mit dem Drehregler die Geschwindigkeit:

+ Geschwindigkeit erhdhen
- Geschwindigkeit verringern
5. Driicken Sie Taste (') , um den Mixer auszuschalten.

Riihrbesen bzw. Knethaken entfernen

f WARNUNG - Verletzungsgefahr

+ Driicken Sie die Auswurftaste zum Ausstofen von Knethaken und
Rihrbesen niemals wahrend des Arbeitsvorgangs.

1. Dricken Sie Taste L') , um den Mixer auszuschalten.
Das Display erlischt.
2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

3. Driicken Sie die Auswurftaste Eject, um Rihrbesen bzw. Knethaken nach dem
Gebrauch auszustofen.



Tipps und Hinweise zum Gebrauch

+ Tauchen Sie Rihrbesen oder Knethaken ganz in die zu verarbeitenden
Speisen ein, bevor Sie den Mixer einschalten. Sie vermeiden damit
Ubermapiges Spritzen oder Stauben.

+ Beginnen Sie mit der niedrigsten Stufe. Auch das tragt dazu bei, das
Aufstduben pulvriger Substanzen oder das Verspritzen von Flissigkeit
Zu verringern.

+ Verandern Sie die Geschwindigkeit wahrend der Arbeit. Bei dickerem Teig
empfiehlt sich eine héhere Geschwindigkeit.

+ Heben Sie erst nach dem Ausschalten den Mixer wieder aus dem Mixgut
heraus.

+ Achten Sie beim Gebrauch darauf, dass der Teig durch die Knethaken bzw.
die Rihrbesen nicht in das Gerat gezogen wird.
Richtwerte fiir die Wahl der Geschwindigkeitsstufen

Diese Richtwerte sind allgemeine Werte. Teige, Backmischungen und andere
Zutaten kénnen in ihrer Konsistenz und Festigkeit variieren, so dass Sie ggf.
andere Geschwindigkeitsstufen wahlen missen.

Stufe 1: Zu Beginn eines Arbeitsvorgangs

Stufe 2 - 3: Zum Mixen von trockenen Zutaten, zum Unterheben und
Untermischen, oder wenn eine geringe Mixgeschwindigkeit
erforderlich ist

Stufe 4 - 6:  Zum Mixen von fllissigen Zutaten oder bei Zugabe von
Flussigkeit zu trockenen Zutaten

Stufe 7: Bei abwechselnder Zugabe von trockenen und flissigen Zutaten

Stufe 8: Bei gleichzeitiger Vermischung aller Zutaten oder wenn eine
mittlere Mixgeschwindigkeit erforderlich ist

Stufe 9: Zum Sahneschlagen
Das Sahneschlagen dauert zwar ldnger als bei héchster Stufe, die
Sahne wird jedoch volumindser aufgeschlagen.

Stufe 10 - 14: Zum Anrlhren und Kneten von fertigen Backmischungen,
Brotteig

Stufe 11: Zum Schlagen z.B. von Creme aus Butter und Zucker
Stufe 12 - 13: Zum Herstellen von leichten, lockeren Massen, z.B. Zuckerguss
Stufe 14 - 15:  Zur Herstellung von Kartoffelbrei

Stufe 16: Zum Schlagen von Eischnee oder wenn eine hohe
Geschwindigkeit erforderlich ist

10



Reinigen

c GEFAHR - Lebensgefahr durch Stromschlag

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen.

» Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

VORSICHT - Sachschaden

+ Verwenden Sie zum Reinigen keine scharfen Chemikalien, aggressive
oder scheuernde Reinigungsmittel.

Riihrbesen und Knethaken
1. Nehmen Sie die Einsdtze zum Reinigen aus dem Geréat.

2. Reinigen Sie Rihrbesen und Knethaken in warmem Wasser mit etwas
Spulmittel.

3. Spilen Sie Rihrbesen und Knethaken griindlich mit klarem Wasser ab.
4. Trocknen Sie die Einsdtze sorgfaltig ab.
Es darf keine FlUssigkeit in das Gehaduse gelangen.

RUhrbesen und Knethaken kénnen auch in der Geschirrspilmaschine
gereinigt werden.

Handmixer

1. Wischen Sie das Gehduse mit einem leicht mit Wasser angefeuchteten Tuch
ab.

2. Trocknen Sie das Gerat anschliefend mit einem weichen, fusselfreien Tuch ab.

Technische Daten

Modell: 322 216

Netzspannung: 230V ~50Hz

Leistung: 300 Watt

Schutzklasse: I [0

Kurzzeitbetrieb: 5 Min. Betrieb, anschliefend auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen

Made exclusively for: Tchibo GmbH, Uberseering 18, C €
D-22297 Hamburg, www.tchibo.de

Im Zuge von Produktverbesserungen behalten wir uns technische und optische
Veranderungen am Artikel vor.

1



Storung / Abhilfe

» Keine Funktion « Stecker in der Steckdose?
+ Gerat eingeschaltet?

+ Das Gerat schaltet automatisch nach
5 Minuten in den Standby-Betrieb.
Die Display-Beleuchtung blinkt.

* Rihrbesen oder Knethaken + Gerat sofort ausschalten und
blockieren. Netzstecker ziehen. Priifen, ob Hin-
dernis im Behalter ist, und ggf. ent-
fernen.

+ Flussigkeit hinzufligen oder ggf.
Ridhrbesen gegen Knethaken

ersetzen.
+ Schnellere Geschwindigkeit
einstellen.
« Knethaken/RUhrbesen fallen aus den - Sind die Knethaken/Riihrbesen
Offnungen bzw. I8sen sich wihrend korrekt eingesetzt (Markierungsring
des Gebrauchs. am Knethaken) und fest eingerastet?

« Ist der Teig zu schwer flr das
gewdhlte Zubehor?

» Knethaken rasten nicht korrekt ein. « Stecken Sie den Knethaken mit
dem Markierungsring in die gréf3ere
Offnung. Stecken Sie den Knethaken
ohne Markierungsring in die kleinere
Offnung.

Entsorgen

Der Artikel und seine Verpackung wurden aus wertvollen Materialien hergestellt,
die wiederverwertet werden kénnen. Dies verringert den Abfall und schont die
Umwelt.

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Nutzen Sie dafir die ortlichen
Mdglichkeiten zum Sammeln von Papier, Pappe und Leichtverpackungen.

Gerdte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind, diirfen nicht mit
dem Hausmill entsorgt werden!

mmm Sie sind gesetzlich dazu verpflichtet, Altgerate getrennt vom Hausmdll zu
entsorgen. Informationen zu Sammelstellen, die Altgerate kostenlos ent-
gegennehmen, erhalten Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Garantie

Die Tchibo GmbH tibernimmt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum.
Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany

Innerhalb der Garantiezeit beheben

wir kostenlos alle Material- oder
Herstellfehler. Voraussetzung fir die
Gewahrung der Garantie ist die Vorlage
eines Kaufbelegs von Tchibo oder eines
von Tchibo autorisierten Vertriebs-
partners.

Diese Garantie gilt innerhalb der EU,
der Schweiz und in der Tirkei. Sollte
sich wider Erwarten ein Mangel heraus-
stellen, flllen Sie bitte den beigefligten
Service-Scheck aus. Schicken Sie ihn
zusammen mit einer Kopie des
Kaufbelegs und dem sorgfaltig ver-
packten Artikel an das Tchibo Service
Center.

Wenn Sie den Artikel innerhalb
Deutschlands verschicken, flllen
Sie bitte den DHL-Versandschein aus,
kleben ihn auf das Paket und ver-
senden Sie den Artikel kostenfrei per
DHL.

Von der Garantie ausgenommen sind
Schéaden, die auf unsachgemaper
Behandlung beruhen, sowie Verschleif-
teile / Verbrauchsmaterial. Diese
kénnen Sie unter der angegebenen
Rufnummer bestellen.
Nichtgarantiereparaturen kénnen Sie
gegen individuelle Berechnung zum
Selbstkostenpreis vom Tchibo Service
Center durchfiihren lassen.

Die gesetzlichen Gewdahrleistungs-
rechte werden durch diese Garantie
nicht eingeschrankt.

Der Artikel wird in dem
genannten Tchibo Service
Center repariert. Bitte senden
Sie ihn direkt an das fir Ihr
Land zustandige Service Center.
Nur dann kann eine zlgige
Bearbeitung und Ricksendung
erfolgen.

Fr Produktinformationen,
Zubehdorbestellungen oder
Fragen zur Serviceabwicklung
rufen Sie bitte unsere Tchibo
Kundenberatung an. Bei Rick-
fragen geben Sie die Artikel-
nummer an.



Tchibo Service Center und Kundenberatung

Deutschland

TCHIBO

SERVICE CENTER
SCHAUBLE
Nachtwaid 8
79206 Breisach

DEUTSCHLAND
)
0800-3344995
(kostenfrei)

FAX:
0800-4041009

(kostenfrei)
Montag - Sonntag

(auch an Feiertagen)
von 8.00 bis 22.00 Uhr

E-Mail: TCM-Service®tchibo.de

Artikelnummer:

Osterreich

TCHIBO

SERVICE CENTER
BREISACH
Paketfach 90
4005 Linz

OSTERREICH

-y

0800 - 711 020 012
(kostenfrei)

Montag - Sonntag
(auch an Feiertagen)
von 8.00 bis 22.00 Uhr

E-Mail: kundenservice@tchibo.at

322 216

Schweiz

TCHIBO

SERVICE CENTER
SCHWEIZ
Hirsriitiweg

4303 Kaiseraugst

SCHWEIZ

)

0844 - 22 55 82
(Festnetztarif)

Montag - Sonntag
(auch an Feiertagen)
von 8.00 bis 22.00 Uhr

E-Mail: kundenservice@tchibo.ch

Deutschland Osterreich Schweiz
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spuejyasinag gjeyJauul Jnu - UldYISpUeSIIA-THA

—ma e -
Name
StraPe, Nr.
UNFREI-Paketmarke anbringen
PLZ, Ort
Unfrei

E einzuziehendes Entgelt
.............. EUR

TCHIBO

SERVICE CENTER
SCHAUBLE
Nachtwaid 8
79206 Breisach

DEUTSCHLAND

Paketzentrum 77

79206.243.999.02 7

Service-Scheck

Bitte den Scheck in Blockschrift ausfillen und mit dem Artikel einsenden.
Liegt kein
Garantiefall vor:
(bitte ankreuzen)

Name
(] Artikel bitte
Strape, Nr. unrepariert
zuricksenden.
PLZ, Ort [_] Bitte Kosten-
voranschlag
Land erstellen, wenn
an Kosten von {ber
EUR10,-/SFR 17,
Tel. (tagsiiber) entstehen.




DHL-Versandschein - nur innerhalb Deutschlands

Schneiden Sie dieses Blatt aus.
Schreiben Sie lhren Namen und lhre Adresse darauf.
Kleben Sie das Blatt auf Ihr Paket.

Bringen Sie das Paket zur Post, lassen eine Paketnummer
aufbringen und versenden es kostenfrei per DHL.

ENI

Wichtig: Der Strichcode darf nicht beschrieben oder
liberklebt werden.
Der Versand ist nur innerhalb Deutschlands
moglich!

g>< _______________________________________________

Service-Scheck

Bitte den Scheck in Blockschrift ausfillen und mit dem Artikel einsenden.

322 216

Artikelnummer: Deutschland Osterreich Schweiz

Fehlerangabe

Kaufdatum Datum/Unterschrift

S
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