Filterkaffee, Caffé Crema oder Espresso zubereiten

Einschalten @

Z ca. 12 Minuten

Bereit . . (@)

Unversehrte, nicht Filterkaffee Caffé Crema Espresso
gedffnete Kapsel - ) X -

einsetzen \_! !’/ / \1‘ ! :/

Tasse unterstellen (¢
und entsprechende

Kaffee-Taste driicken

Filterkaffee: blau

Caffe Crema: gelb
Espresso: grau

Fertig l . (((.)))

oo

Wurde die Maschine langer als 2 bis 3 Tage nicht benutzt, muss frisches Wasser
zugefiihrt werden. Dazu einen Behélter unter die Aufschaumdiise stellen.

Den Dampf-Drehknopf aufdrehen und einen Becher Wasser aus der Aufschaum-
dise in den Behdlter laufen lassen.



Tipp:

Milchschaum - Zubereitung

Einschalten dann driicken

z ca. 13/ Minuten

Bereit zum Milchaufschaumen (@)

Milch aufschdumen wie die Profis (oder nach Geschmack):

Nach dem Aufheizen befindet sich eine geringe Menge Wasser in der Diise.
Wenn Sie wenig Milch aufschdumen, lassen Sie zuerst das Wasser ab.

Dazu eine leere Tasse o. A. unter die Aufschidumdiise halten. Kurz den
Drehknopf gegen den Uhrzeigersinn drehen und Wasser austreten lassen.
Sobald Dampf austritt, den Drehknopf wieder bis zum Anschlag zuriick drehen.

Einen zu einem Drittel mit kalter Milch gefiillten Becher oder ein
Kannchen unter die Aufschaumdiise halten. Drehknopf langsam gegen
den Uhrzeigersinn tiber den Widerstand hinaus bis zum Anschlag drehen.
Kreisende Bewegungen mit dem Behdlter machen.

Aufschdumdiise dabei immer unter der Milchoberflache halten.

Drehknopf im Uhrzeigersinn zudrehen und ausschalten oder weiter mit 5.

Fiir Kaffeezubereitung dricken

Maschine zur Kaffeezubereitung in ca. 20 Sekunden herunterkiihlen:
Hitzebestdndiges Gefap mit etwas Wasser gefiillt unter die Aufschdumdiise
halten. Diise ganz hineintauchen. Dampf-Drehknopf langsam aufdrehen und
solange Dampf ablassen, bis alle Tasten konstant weif3 leuchten - siehe 6.

Bereit fiir di
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Beachten Sie die Sicherheitshinweise in der Hauptanleitung!
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